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DEUTSCH

Bedienungsanleitung + Benutzen Sie das Gerat ausschlieRlich fiir den privaten
und den dafiir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat ist
nicht fiir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

+ Benutzen Sie das Geréat nicht im Freien. Halten Sie es

Symbole in dieser Bedienungsanleitung vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit

(auf keinen Fall in Flissigkeiten tauchen) und scharfen

Kanten fern. Benutzen Sie das Gerét nicht mit feuchten

Héanden. Bei feucht oder nass gewordenem Gerat sofort

den Netzstecker ziehen.

Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen lhnen viel Freude mit dem Gerat.

Wichtige Hinweise fir lhre Sicherheit sind besonders ge-
kennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um
Unfélle und Schaden am Geréat zu vermeiden:

A WARNUNG: + Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer

Warnt vor Gefahren fiir hre Gesundheit und zeigt még- den Netzstecker aus der Steckdose (ziehen Sie am

liche Verletzungsrisiken auf. Netzstecker, nicht am Kabel), wenn Sie das Gerét nicht
benutzen, Zubehdrteile anbringen, zur Reinigung oder

£\ ACHTUNG: bei Stérung.

Weist auf mGgliche Gefahrdungen fiir das Gerét oder + Betreiben Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt. Sollten

andere Gegenstande hin. Sie den Raum verlassen, schalten Sie das Gerét immer

- aus. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

1 HINWEIS:

+ Das Gerat und das Netzkabel missen regelméafig auf
Zeichen von Beschédigungen untersucht werden. Wird
eine Beschadigung festgestellt, darf das Gerét nicht

Allgemeine Hinweise mehr benutzt werden.

) ) ) L i + Verwenden Sie nur Original-Zubehdr.
Lesen Sie vor Inbefriebnahme dieses Gerates die Bedie- « Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungs-

nungsanleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese teile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar
inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach Méglichkeit den

Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

liegen.
Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerat an g
Dritte weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung A WARNUNG:
mit. Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen. Es

besteht Erstickungsgefahr!

Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat
Auf dem Produkt finden Sie folgendes Symbol mit Warncharakter:
WARNUNG: HeiRe Oberflache!
Verbrennungsgefahr!

Wahrend des Betriebs und danach kann die Temperatur der be-
ruhrbaren Oberflachen sehr hoch sein.

/A WARNUNG:

» Betreiben Sie das Gert nie ohne Ol oder Fett. Brandgefahr!

* Fiigen Sie dem Ol niemals Wasser hinzu! Verpuffungs-/Ex-
plosionsgefahr!
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/\ WARNUNG:

» Ole und Fette kdnnen bei Uberhitzung brennen. Seien Sie vor-
sichtig! Vergessen Sie nicht, das Gerat nach dem Betrieb aus-
zuschalten! Stellen Sie dazu immer den Temperaturregler (8)
auf Position ,e“ und ziehen Sie den Netzstecker.

» Sollte das Gerat Feuer fangen, versuchen Sie auf keinen Fall
die Flammen mit Wasser zu léschen. Ersticken Sie die Flam-
men mit einem feuchten Tuch.

* Bewegen Sie das Gerat nicht, wenn es in Betrieb ist oder
Fett/ Ol noch heif sind.

/\ ACHTUNG:
* Dieses Gerat ist nicht dazu bestimmt, bei der Reinigung in Was-
ser eingetaucht zu werden.

« Verschiedene Oberflachen kommen mit Speisen und Ol in Be-
rihrung. Beachten Sie die Anweisungen, die wir Ihnen im Kapitel
,Reinigung” dazu geben.

* Reparieren Sie das Gerat nicht selbst. Wenden Sie sich immer an
einen autorisierten Fachmann. Wenn die Netzanschlussleitung
dieses Gerates beschadigt wird, muss sie durch den Hersteller
oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte Person
ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

* Dieses Gerat darf nicht von Kindern im Alter zwischen 0 und
8 Jahren benutzt werden.

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und darUber benutzt
werden, wenn sie standig beaufsichtigt werden.

* Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn Sie beaufsichtigt oder

DEUTSCH
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DEUTSCH

beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wur-
den und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

als 8 Jahre fernzuhalten.

Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern jlnger

Die Reinigung und die Wartung durch den Benutzer darf nicht

von Kindern durchgefuhrt werden.

Kinder dlrfen nicht mit dem Gerat spielen.
Kochgerate sollten in einer stabilen Lage mit den Handgriffen

(sofern vorhanden) aufgestellt werden, um das Verschutten der

heillen Flussigkeit zu vermeiden.
Betreiben Sie das Gerat nicht an einer externen Zeitschaltuhr

oder einem separaten Fernwirksystem.

Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt und ahnlichen An-

wendungen verwendet zu werden wie beispielsweise:
- in Klchen fur Mitarbeiter in Laden, Biros und anderen gewerb-

lichen Bereichen;

Es ist nicht bestimmt fir die Anwendungen
- von Kunden in Hotels, Motels und weiteren ahnlichen \Wohn-

umgebungen;

- in landwirtschaftlichen Betrieben:

- in Fruhstuckspensionen.

Auspacken des Geréates
. Nehmen Sie das Gerat aus seiner Verpackung.

2. Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial, wie

Folien, Fillmaterial, Kabelhalter und Kartonverpackung.

3. Priifen Sie den Lieferumfang.
4. Sollte der Verpackungsinhalt unvollstandig oder Be-

schadigungen feststellbar sein, nehmen Sie das Gerét
nicht in Betrieb. Bringen Sie es umgehend zum Handler
zurtick.

i HINWEIS:

Am Gerat kdnnen sich noch Staub oder Produktionsreste
befinden. Wir empfehlen Ihnen das Geréat wie unter ,Rei-
nigung” beschrieben zu saubern.

FR3649_IM_new

Ubersicht der Bedienelemente

1 Sichtfenster

2 Filterabdeckung

3 Deckel

4 Frittierfettbehalter

5 Gehduse

6 Tragegriff

7 Taste zum Offnen des Deckels

8 Temperaturregler mit Ein-/Ausschalter
9 Temperaturvorschlage zum Frittieren
10 Heating Temperatur-Kontrollleuchte

11 Power Netz-Kontrollleuchte

12 Frittierkorb

13 Frittierkorbgriff

14 Schiebetaste zum Absenken des Frittierkorbs
15 Halter zum Abtropfen

21.07.20



Anwendungshinweise

Hinweise fiir die Benutzung

+ Ole und Fette milssen hoch erhitzbar sein. Verwenden
Sie zum Frittieren qualitativ hochwertiges Frittierdl oder
Frittierfett. Verwenden Sie keine Margarine, Olivendl
oder Butter. Diese Fettsorten sind zum Frittieren nicht
geeignet, da sie schon bei niedriger Temperatur Rauch
entwickeln kdnnen.

+ Wir empfehlen die Verwendung von fliissigem Frittierdl.

/\ ACHTUNG: ..wenn Sie Fett verwenden méchten!

+ Sollten Sie Fett benutzen, zerteilen Sie es in kleine
Stiicke. Legen Sie es auf den Boden des Frittierfett-
behalters (4).

+ Legen Sie das Fett auf keinen Fall in den Frittier-
korb (12)!

+ Stellen Sie den Temperaturregler (8) auf eine niedrige
Temperatur und fiigen Sie die Stiicke langsam hinzu.

+ Ist das Fett geschmolzen und der benétigte Olstand
erreicht, konnen Sie am Temperaturregler (8) die
gewlinschte Temperatur einstellen. Beachten Sie die
MAX-Markierung!

/\ ACHTUNG: Starke Schaumbildung!

« Mischen Sie niemals Ole und Fette. Die Fliissigkeit
konnte (berlaufen.

+ Reiben Sie nasse Lebensmittel mit einem Tuch
trocken. Bei zu feuchten Lebensmitteln entsteht eine
starke Schaumbildung, wodurch im unglinstigsten Fall
das Ol/Fett iiberlaufen kann.

/\ WARNUNG: Verunreinigte Ole und Fette kdnnen

sich leicht entziinden!

« Entfernen Sie im O/Fett zuriick gebliebene Lebens-
mittel immer sofort.

+ Emeuern Sie das Ol/Fett rechtzeitig.

+ Vermeiden Sie Spritzer. Fillen Sie den Korb (12) auRer-

halb der Fritteuse.
+ Frittieren Sie nur im Frittierkorb (12).

+ Wahlen Sie die geeignete Frittiertemperatur und bertick-

sichtigen Sie dabei die Beschaffenheit des Frittierguts.
Als Richtlinie gilt: Vorfrittierte Nahrungsmittel brauchen
eine hdhere Temperatur als rohe Nahrungsmittel.

+ Streifen Sie beim Frittieren von teigartigen Lebensmitteln

den Uberschiissigen Teig ab und geben Sie die Stlicke
vorsichtig in das Ol.

« Die Fritteuse darf max. zu 2/3 befiillt werden. Uberfiillen
Sie den Frittierkorb (12) nicht.

1 HINWEIS:
Maximale Fiillmenge 650g.

+ Halten Sie den Deckel (3) wahrend des Gebrauchs
geschlossen.

FR3649_IM_new

Die Frittier-Temperaturen auf der Frontansicht der Frit-
teuse sind Orientierungen. Beachten Sie die Temperatur-
vorschlage auf der Verpackung der Lebensmittel oder in
Ihrem Rezept.

Tipps zur Vermeidung des Acrylamid-Gehalts

.

Acrylamid ist eine chemische Verbindung. Es entsteht
beim Braunungsprozess (Frittieren, Backen, Braten,
Rdsten und Grillen) bei hohen Temperaturen in Lebens-
mitteln, die Kohlenhydrate (Stérke und Zucker) enthalten,
wie zum Beispiel Kartoffel- und Getreideprodukte.
Acrylamid steht in Verdacht, das Erbgut zu schadigen
und Krebs zu erregen. Das tatsachliche Risiko fiir den
Menschen ist aber bisher noch nicht bekannt.

Wir empfehlen, beim Frittieren eine Temperatur von
170°C nicht zu tiberschreiten.

Des Weiteren gilt, die Frittierzeit moglichst kurz zu halten
und das Frittiergut maximal goldgelb zu frittieren.

Dickere Pommes oder Kartoffelstlicke sind weniger
belastet als kleinere, da sich Acrylamid vor allem in den
Randschichten bildet.

Wenn Sie Pommes aus frischen Kartoffeln herstellen,
dann kénnen Sie die geschalten und zerkleinerten Kar-
toffelstiicke vorher eine Stunde wassern, damit ein Teil
des Zuckers aus den Randschichten (Ausgangssubstanz
fir Acrylamid) herausgeldst wird.

Inbetriebnahme

Elektrischer Anschluss

1

. Vergewissern Sie sich, dass Geratespannung (siehe
Typenschild) und Netzspannung Ubereinstimmen.

2. Verbinden Sie den Netzstecker nur mit einer vorschrifts-

maRig installierten Schutzkontakisteckdose.

Anschlusswert

Insgesamt kann das Gerat eine Leistung von 1600 W
aufnehmen. Bei diesem Anschlusswert empfiehlt sich eine
getrennte Zuleitung mit einer Absicherung Uber einen 16 A
Sicherungsautomaten.

/N ACHTUNG: Uberlastung!

+ Wenn Sie Verlangerungsleitungen benutzen, sollten
diese einen Leitungsquerschnitt von mindestens
1,5mm? haben.

+ Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdosen, da dieses
Gerét zu leistungsstark ist.

Ein-/Ausschalten

In Position ,e“ des Temperaturreglers (8) ist das Gerat
ausgeschaltet.

Stellen Sie mit dem Temperaturregler (8) die gewtinschte
Temperatur ein.

21.07.20
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Benutzung

1. Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vom Netz
getrennt und ausgeschaltet ist (die Kontrollleuchten
(10/11) sind aus).

2. Driicken Sie die Taste (7), um den Deckel des Gerates
zu 6ffnen.

3. Um den Frittierkorb (12) zu entnehmen, greifen Sie in
die Mulde und ziehen Sie den Frittierkorbgriff (13) nach
oben, bis er einrastet.

4. Fiillen Sie Ol oder Fett in den Frittierfettbehalter (4)
(maximal 2,5 Liter). Der Flillstand muss zwischen der
Min- und Max-Markierung liegen.

5. Stecken Sie den Stecker in eine vorschriftsmaRig instal-
lierte Schutzkontaktsteckdose.

6. Stellen Sie am Temperaturregler (8) die gewiinschte
Temperatur ein. Beide Kontrollleuchten (10/11) leuch-
ten.

7. SchlieRen Sie den Deckel (3) wahrend der Aufheiz-
phase. Ist die eingestellte Temperatur erreicht, erlischt
die Heating-Kontrollleuchte.

8. Filllen Sie den Frittierkorb (12). Offnen Sie den Deckel
(3) und hangen Sie den Korb (12) mit dem Frittiergut in
die Aussparung.

. SchlieRen Sie den Deckel (3). Lésen Sie den Giriff (13),

indem Sie die Taste am Griff (14) schieben. Der Frittier-
korb (12) befindet sich jetzt im heilen Fett.

i HINWEIS:

Die Heating-Kontrollleuchte (10) schaltet sich
wahrend des Frittierens mehrmals ein und aus. Dies
ist normal und zeigt an, dass die Temperatur thermos-
tatisch kontrolliert und beibehalten wird.

10. Offnen Sie nach Ablauf der Frittierzeit vorsichtig den

Deckel (3).

/\ WARNUNG:
Maglicherweise wird heiRer Dampf freigesetzt.

11. Entnehmen Sie nun den Frittierkorb (12).
12. Sie kdnnen das Ol vom Frittiergut etwas abtropfen

lassen. Hangen Sie dafiir den Frittierkorb (12) mit dem
Halter (15) am Rand des Frittierfettbehalters (4) ein.

Betrieb beenden

1,

2.
3.

Drehen Sie den Temperaturregler (8) entgegen dem
Uhrzeigersinn auf die Position ,e".

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Lassen Sie das Frittierdl langere Zeit abkihlen. Prifen
Sie, ob die Temperatur ungefahrlich ist, bevor Sie mit
dem gefilliten Frittierfettbehalter (4) weiter umgehen.

Reinigung

/A WARNUNG:

* Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker und war-
ten Sie, bis das Gerat abgekuhlt ist.

« Tauchen Sie das Gehause auf keinen Fall in Wasser. Es konnte
zu einem elektrischen Schlag oder Brand flihren.

/\ ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere scheu-
ernde Gegenstande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel.

Frittierfettbehalter und Gehéduse

1. Deckel (3) nach oben abziehen.

2. Zum Wechseln des Ols, gieRen Sie das Ol seitlich aus.

3. Reinigen Sie den Frittierfettbehalter (4), den Frittierkorb
(12), das Geh&use (5) und den Deckel (3) nach der
Benutzung mit einem feuchten Tuch und ggf. Haushalts-
spulmittel.

FR3649_IM_new

Geruchs- und Fettdunstfilter
Wischen Sie den Filter im Deckel mit einem angefeuchteten
Tuch und etwas Haushaltsreiniger ab.

.

.

Aufbewahrung

Reinigen Sie das Gerat wie beschrieben und lassen Sie
es vor emeuter Benutzung vollstandig trocknen.

Wir empfehlen, das Gerat in der Original-Verpackung
aufzubewahren, wenn Sie es Uber einen langeren Zeit-
raum nicht benutzen méchten.

Lagern Sie das Gerat immer aulerhalb der Reichweite
von Kindern an einem gut bellifteten und trockenen Ort.

21.07.20



Stérungsbehebung
Problem Mdgliche Ursache | Losung
Das Frittierd| | Das Frittierdl istzu | Ol oder Fett er-
lauft Uber. stark verschmutzt | neuern.
und es bildet sich
zu viel Schaum.
Das in das Ol ein- | Frittiergut sorgféltig
getauchte Frittiergut | trocknen.
war nicht trocken
genug.
Der Frittierkorb (12) | Frittiergut langsam
wurde zu schnell eintauchen.
ins Ol eingetaucht.
Der Olstand Die Olmenge im
Uberschreitet die Frittierfettbehalter
Hdchstgrenze. (4) verringern.
Das Frittierdl | Der Uberhitzungs- | Wenden Sie sich
wird nicht schutz hat aus- an den technischen
heil. gelost. Kundendienst (der
Uberhitzungsschutz
muss ausgewech-
selt werden).
Technische Daten
MOGEIL: ..o FR 3649
Spannungsversorgung: ..220-240V~, 50/60Hz
Leistungsaufnahme:
Schutzklasse:......
Kapazitat: ... max. 2,5 Liter Ol/Fett
Nettogewicht: ...... ca. 2,46kg

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Hinweis zur Richtlinienkonformitét

Hiermit erklart der Hersteller, dass sich das Gerat FR 3649

in Ubereinstimmung mit den folgenden Anforderungen

befindet:

+ Européische Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU

+ EU-Richtlinie fiir elektromagnetische Vertraglichkeit
2014/30/EU

+ Okodesign Richtlinie 2009/125/EG

+ RoHS-Richtlinie 2011/65/EU & (EU) 2015/863

Garantie
Garantiebedingungen
1. Gegenliber Verbrauchern gewahren wir bei privater
Nutzung des Geréts eine Garantie von 24 Monaten ab
Kaufdatum.

FR3649_IM_new

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeignet, ge-
wahren wir beim Kauf durch Unternehmer fiir das Gerat
eine Garantie von 12 Monaten.

Die Garantiezeit fiir Verbraucher reduziert sich auf
12 Monate, sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung ge-
eignetes Gerat — auch teilweise — gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen sind der
Kauf des Gerats in Deutschland bei einem unserer Ver-
tragshandler sowie die Ubersendung einer Kopie des
Kaufbelegs und dieses Garantiescheins an uns.

3. Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls
im Ausland, muss es auf Kosten des Kaufers uns zur
Erbringung der Garantieleistungen zur Verfiigung gestellt
werden.

4. Méangel missen innerhalb von 14 Tagen nach Erkenn-
barkeit uns gegentiber schriftlich angezeigt werden.
Besteht der Garantieanspruch zu Recht, entscheiden wir,
auf welche Art der Schaden/Mangel behoben werden
soll, ob durch Reparatur oder durch Austausch eines
gleichwertigen Gerats.

5. Garantieleistungen werden nicht fir Mangel erbracht, die
auf der Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, un-
sachgemaRer Behandlung oder normaler Abnutzung des
Gerats beruhen. Garantieanspriiche sind ferner ausge-
schlossen fir leicht zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel
Glas oder Kunststoff. SchlieRlich sind Garantieanspriiche
ausgeschlossen, wenn nicht von uns autorisierte Stellen
Arbeiten an dem Gerat vornehmen.

6. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht
verlangert. Es besteht auch kein Anspruch auf neue
Garantieleistungen. Diese Garantieerklarung ist eine
freiwillige Leistung von uns als Hersteller des Gerats.

Die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfiillung,
Riicktritt, Schadensersatz und Minderung) werden durch
diese Garantie nicht beriihrt.

Stand 06 2012

Garantieabwicklung

24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche

Sollte Ihr Gerét innerhalb der Garantiezeit einen Mangel
aufweisen, steht Ihnen die schnellste und komfortabelste
Mdglichkeit der Reklamationsanmeldung tber unser SLI -
Internet-Serviceportal zur Verfligung.

www.sli24.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf unserem
Online Serviceportal www.sli24.de an. Sie erhalten wenige
Sekunden nach Abschluss der Anmeldung ein kostenloses
Versandticket per E-Mail Uibermittelt. Zusatzlich erhalten Sie
weitere Informationen zur Abwicklung Ihrer Reklamation.
Mit Ihren personlichen Zugangsdaten, die direkt nach Ihrer
Anmeldung per E-Mail an Sie tibermittelt werden, kdnnen
Sie den Status |hres Vorgangs auf unserem Serviceportal
www.sli24.de online verfolgen.

21.07.20
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Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur noch auf die
Verpackung Ihres gut verpackten Gerétes zu kleben und
das Paket bei der nachsten Annahmestelle der Deutschen
Post/DHL abzugeben. Der Versand erfolgt fiir Sie kostenlos
an unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

So einfach kann Service sein!

1. Anmelden

2. Einpacken

3. Ab zur Post damit

Fertig, so einfach geht es!

Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerét eine Kopie lhres
Kaufbeleges (Kassenbon, Rechnung, Lieferschein) als Ga-
rantienachweis beizulegen, da wir sonst keine kostenlosen
Garantieleistungen erbringen kénnen.

Unser Serviceportal www.sli24.de bietet Ihnen weitere
Leistungen an:

+ Downloadbereich fir Bedienungsanleitungen

+ Downloadbereich fir Firmwareupdates

+ FAQ's, die lhnen Problemlésungen anbieten

* Kontaktformular

*Zugang zu unseren Zubehdr- und Ersatzteile-Webshops

Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie da! — Kosten-
glinstige Reparaturen zum Festpreis!

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung
lhres Gerétes vor. Unfreie Lieferungen werden von uns
nicht angenommen. Es entstehen lhnen damit erhebliche
Kosten.

Stand 06 2012

Entsorgung

Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate ge-
héren nicht in den Hausmiill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektro-
geraten vorgesehenen Sammelstellen und
I gcben dort lhre Elektrogerate ab, die Sie nicht
mehr benutzen werden.
Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit lhren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von
Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten
Sie diber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.
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Gebruiksaanwijzing + Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend
voor de voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet
geschikt voor commercieel gebruik.

+ Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het tegen
hitte, directe zonnestralen, vocht (in geen geval in
vloeistoffen dompelen) en scherpe randen. Gebruik

Dank u voor het kiezen van ons product. Wij hopen dat u
het gebruik van het apparaat zult genieten.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrije aanwizingen voor uw Ve'“ghe.ld zn speciaal het apparaat niet met vochtige handen. Bij vochtig of 3

gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om O =

L nat geworden apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer 3

ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden: =

onderbreken. i

A WAARSCHUWING: + Schakel het apparaat uit en onderbreek altiid de stroom- £
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont toevoer (trek aan de stekker, niet aan de kabel) wanneer

mogelijk letsel risico’s. u het apparaat niet gebruikt, hulpstukken aanbrengt,

reinigt of wanneer storingen optreden.

/\ LETOP: + Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere werken. Schakel het apparaat altijd uit voordat u de
voorwerpen. ruimte verlaat. Trek de netstekker uit de contactdoos.

= + Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op zicht-
1 OPMERIKlNG:' . bare schade worden gecontroleerd. Wanneer u schade
Kenmerkt tips en informatie voor u. vaststelt, mag het apparaat niet meer worden gebruikt.

Gebruik alleen originele reserveonderdelen.
Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen
(plasticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik

Algemene opmerkingen

Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de handlei- van uw kinderen liggen.

ding uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen

met het garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de A WAARSCHUWING:

doos met de binnenverpakking. Geef ook de handleiding Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er be-
mee wanneer u de machine aan derden doorgeeft. staat gevaar voor verstikking!

Speciale veiligheidsinstructies voor dit apparaat

U vindt het volgende symbool met een waarschuwing aard op het
product:

WAARSCHUWING: Heet opperviak!

Gevaar op brandwonden!
Tijdens en na gebruik kunnen delen van de buitenkant van het
apparaat erg heet worden.

/N WAARSCHUWING:

* Gebruik dit apparaat nooit zonder olie of vet. Brandgevaar!

* Giet nooit water in de olie! Risico op plotselinge viammen/
explosie!
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A\ WAARSCHUWING:

* Olie en vet kunnen bij oververhitting in brand raken. Wees voor-
zichtig! Vergeet niet, het apparaat na gebruik uit te schakelen!
Zet hiervoor de temperatuurregelaar (8) op de stand “e” en trek
de stekker uit het stopcontact.

* Indien het apparaat vlam vat, dienen de vlammen nooit te wor-
den gedoofd met water. Doof de viammen met een vochtige
doek.

* Verplaats het apparaat niet het gebruikt wordt, of als het vet/de
olie nog heet is.

/\ LET OP:
 Dompel het apparaat niet onder in water om het te reinigen.

* Er komen verschillende opperviakken in contact met voedsel en
olie. Volg de instructies die staan vermeld in het hoofdstuk “Reini-
ging” op.

* Repareer het apparaat niet zelf. Neem altijd contact op met een
erkende monteur. Als de stroomkabel is beschadigd, moet deze
door de fabrikant, zijn dealer of vergelijkbare, erkende personen
vervangen worden om gevaar te vermijden.

+ Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen tussen de
Oen 8 jaar.

+ Dit apparaat kan uitsluitend worden gebruikt door kinderen vanaf
8 jaar, mits zij onder constant toezicht staan.

* Het apparaat kan worden gebruikt door personen met een
verminderd fysiek, zintuiglijk of geestelijk vermogen of met een
gebrek aan ervaring en kennis, als zij onder toezicht staan of als
zij instructies hebben verkregen m.b.t. het gebruik van het appa-
raat op veilige wijze en als zij zich bewust zijn van de gevaren die
gepaard gaan met het gebruik.
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* Houd het apparaat en de netstekker buiten het bereik van kinde-
ren onder de 8 jaar.

* Reiniging en gebruiksonderhoud mogen niet door kinderen wor-
den uitgevoerd.

+ Laat kinderen niet met het apparaat spelen.

+ Pannen dienen in een stabiele positie te worden geplaatst, door
gebruik te maken van de handgrepen (indien aanwezig), om mor-
sen van hete vloeistoffen te voorkomen.

* Gebruik het apparaat niet met een aparte timer of een aparte
afstandsbediening.

+ Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk gebruik en soortgelijke
toepassingen zoals:

- in keukens voor werknemers in winkels, kantoren en andere
commerci€le gebieden;

Het is niet bedoeld voor gebruik

- van klanten in hotels, motels en andere vergelijkbare woonom-
gevingen;

- op boerderij accommodaties;

- in bed & breakfast onderkomens.

Uitpakken van het apparaat Overzicht van de bedieningselementen

1. Haal het apparaat uit zijn verpakking. 1 Kijkvenster
2. Verwijder alle verpakkingsmaterialen, zoals plastic folie, 2 Filterdeksel

opvulmateriaal, kabelbinders en kartonnen verpakking. 3 Deksel
3. Controleer de inhoud op eventueel ontbrekende onder- 4 Frituurvetreservoir

delen. 5 Behuizing
4. Als de inhoud van de verpakking niet compleet is of 6 Handvat

wanneer beschadingen worden geconstateerd, het 7 Knop om de deksel te openen

apparaat niet gebruiken. Breng het apparaat terug naar 8 Temperatuurregelaar met aan/ uit schakelaar

de leverancier. 9 Temperatuursuggesties voor het frituren

10 Heating temperatuur pilotiampje

11 Net power pilotlampje

12 Frituurmand

13 Frituurmand-handvat

14 Schuifknop voor het laten zakken van de frituur mand
15 Houder voor uitdruipen

i OPMERKING:

Er kan stof en productieresidu op het apparaat aanwezig
zijn. We raden u aan het toestel reinigen zoals beschre-
ven in het hoofdstuk “Reiniging”.

13
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Opmerkingen voor het gebruik

Hints voor het gebruik
+ Olie en vet moeten tot zeer hoge temperaturen te ver-

warmen zijn. Gebruik voor het frituren kwalitatief goede
frituurolie of frituurvet. Vermijd het gebruik van marga-
rine, olijfolie of boter. Deze vetsoorten zijn niet geschikt

voor de friteuse omdat zij reeds bij een lage temperatuur

rook kunnen ontwikkelen.
Wij adviseren het gebruik van vioeibare frituurolie.

/\ LET OP: ..wanneer u vet wilt gebruiken!

+ Snijd het altijd eerst in kleine stukken. Leg het onderin
het frituurvetreservoir (4).

+ Leg het vet nooit in de frituurmand (12)!

+ Zet de thermostaat (8) op een lage stand en voeg de
stukken langzaam toe.

+ Als het vet gesmolten is en het vereiste oliepeil bereikt
is, kunt u de gewenste temperatuur op de thermostaat
(8) instellen. Overschrijd de MAX-markering niet!

A LET OP: Vorming van veel schuim!

+Meng nooit olién en vetten. De vioeistof kan overstro-
men.

+ Wrijf nat voedsel droog met een doek. Vochtig voedsel
zorgt voor een sterke schuimvorming wat in ernstige
gevallen de olie/het vet kan laten overstromen.

/\ WAARSCHUWING: Verontreinigde olie/vet kan
zeer ontvlambaar zijn!
+ Verwijder altijd al de etenswaren die in de olie/het vet
achterblijven.
+ Vervang regelmatig de olie/het vet.
Vermijd spatten. Vul het mandije (12) buiten de friteuse.
Frituur alleen in de frituurmand (12).

Kies een geschikte frituurtemperatuur waarbij u rekening
houdt met de eigenschappen van het te frituren voedsel.

De richtlijn is: Voorgefrituurd voedsel heeft een hogere
temperatuur nodig dan rauw voedsel.

Als u deegwaren frituurt, veeg dan het losse deeg weg
en leg de stukken voorzichtig in de olie.

De friteuse mag tot max. 2/3 gevuld worden. Doe niet
teveel in de frituurmand (12).

i OPMERKING:
Max. vulhoeveelheid 650 g

Houd de deksel (3) tiidens het gebruik erop.

De frituurtemperaturen aan de voorzijde van de friteuse
zijn richtlijnen. Gebruik de aanbevolen temperatuur op
de verpakking van het voedsel, of in uw recept.

Tips voor het vermijden van acrylamide

Acrylamide is een chemische stof. Het ontstaat tijdens
het bruiningsproces (frituren, bakken, koken, roosteren
en grillen) bij hoge temperaturen in voedsel dat koolhy-
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draten gevat (zetmeel en suiker), zoals aardappelen en
graanproducten.

Acrylamide wordt in verband gebracht met het aantasten
van genetisch materiaal en het veroorzaken van kanker.
Het daadwerkelijk risico voor mensen is echter nog
onbekend.

Wij adviseren om geen temperaturen hoger dan 170°C
te gebruiken tijdens het frituren.

De frituurtijd dient ook zo kort mogelijk gehouden te
worden, en het gefrituurde voedsel dient maximaal een
goudgele kleur te hebben.

Dikkere frietjes of aardappelstukken bevatten minder
dan kleinere omdat acrylamide zich voornamelijk aan de
buitenkant vormt.

Als u frieties maakt van verse aardappelen, dompel dan
de in stukken gesneden aardappelen één uur in water
onder zodat de suiker op het opperviak oplost (hierdoor
onstaat de acrylamide).

Ingebruikname

Elektrische aansluiting
1. Controleer dat het spanningsniveau van het apparaat

(raadpleeg het etiket) en de netspanning hetzelfde zijn.

2. Sluit de netsteker alleen aan op een correct geinstal-

leerde en geaarde contactdoos.

Aansluitwaarde

Het apparaat kan maximaal een vermogen van 1600 W
opnemen. Met dit vermogen is het aan te raden om een
aparte groep aan te leggen met een 16 A stop.

/\ LET OP: Overbelasting!
+ Als u een verlengsnoer gebruikt, moet de geleider

hiervan een dwarsdoorsnede van tenminste 1,5mm?
hebben.

+ Gebruik geen meervoudige contactdozen omdat dit

apparaat te veel vermogen heeft.

Aan/uit

Met de temperatuurinstellingsknop (8) in de stand “®”, is
het apparaat uitgeschakeld.

Gebruik de temperatuurregeling (8) om de gewenste
temperatuur in te stellen.

Bediening

. Zorg ervoor dat stekker van het apparaat niet in het

stopcontact zit, en dat het apparaat is uitgeschakeld (de
indicatielampjes (10/11) zijn uit).

. Druk op de knop (7) om de deksel van het apparaat te

openen.

. Om de frituurmand (12) uit te nemen tilt u het handvat

van de frituurmand (13) op, totdat deze vastklikt.
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4. Vul het frituurvetreservoir met olie of vet (4) (max. 2,5 li-
ter). Het vulniveau moet tussen de min- en max-marke-
ringen liggen.

5. Steek de stekker in een correct geinstalleerd stopcon-
tact.

6. Gebruik de temperatuurregeling (8) om de gewenste
temperatuur in te stellen. Beide indicatielampjes (10/11)
gaan aan.

7. Sluit de deksel (3) tijdens de opwarmfase. Het opwarm
indicatielampje gaat uit wanneer de ingestelde tempera-
tuur is bereikt.

8. Vul de frituurmand (12). Open de deksel (3) en hang de
mand (12) met het voedsel in het vetreservoir.

9. Sluit het deksel (3). Maak het handvat (13) los door de
knop op het handvat (14) te verschuiven. De frituurmand
(12) hangt nu in het hete vet.

i OPMERKING:

Het warmte indicatielampje (10) wordt tijdens het
frituren in- en uitgeschakeld. Dit is normaal en geeft
aan dat de temperatuur thermostatisch geregeld en
gehandhaafd wordt.

10. Als de frituurtijd is verstreken, open dan voorzichtig de
deksel (3).

/\ WAARSCHUWING:
Er kan hete stoom ontsnappen.

11. Til nu de frituurmand (12) op.

12. U kunt de olie enige tijd van de gefrituurde producten la-
ten weglopen. Hiervoor hangt u de frituurmand (12) met
de houder (15) op de rand van het frituurvetreservoir (4).

Stoppen met het gebruik

1. Draai hiervoor de temperatuurregelaar (8) naar rechts
in de “o” stand.

2. Verwijder de stekker uit het stopcontact.

3. Laat de frituurolie gedurende een langere periode afkoe-
len. Controleer dat de temperatuur veilig is voordat u iets
met het frituurvetreservoir (4) doet.

Reiniging

/A WAARSCHUWING:

* Trekt u vodr het reinigen altijd eerst de stekker uit de contact-
doos en wacht u tot het apparaat is afgekoeld.
+ Dompel het apparaat nooit onder in water. Het kan tot elekiri-

sche schokken of brand leiden.

/\ LETOP:

+ Gebruik geen draadborstel of andere schurende
voorwerpen.

+ Gebruik geen scherpe of schurende reinigingsmiddelen.

Frituurvetreservoir en behuizing

1. Trek de deksel (3) er naar boven toe af.

2. Om de olie te vervangen laat u de olie er aan de zijkant
uitlopen.

3. Na gebruik dient u het frituurvetreservoir (4), de
frituurmand (12), de behuizing (5) en de deksel (3) met
een vochtige doek te reinigen. Indien nodig kunt u een
huishoudelijk schoonmaakmiddel gebruiken.

Luchtjes- en vetdampfilter
Veeg het filter in de deksel af met een vochtige doek, en
een klein beetje huishoudelijk schoonmaakmiddel.
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Opslaan

+ Reinig het apparaat zoals beschreven en laat het volle-
dig opdrogen.

+ Als het lange tijd niet gebruikt wordt raden wij aan om
het apparaat in de originele verpakking te bewaren.

+ Bewaar het apparaat altijd in een goed geventileerde en
droge plaats, buiten bereik van kinderen.
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Probleemoplossing

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De frituurolie
stroomt over.

De frituurolie is
vervuild en er vormt
zich teveel schuim.

Vervang de olie of
het vet.

Het voedsel dat in
de olie gebakken

Droog het voedsel
voorzichtig af.

wordt was niet

droog.

De frituurmand (12) | Dompel het voedsel
is te snelin de olie | langzaam in de olie
ondergedompeld. | onder.

Het olieniveau is
hoger dan de maxi-

Verminder de hoe-
veelheid olie in het

male limiet. frituurvetreservoir

().

De frituurolie | De oververhittings- | Neem contact op

wordt niet bescherming is met de klantenser-

heet. ingeschakeld. vice (de oververhit-
tingsbescherming
dient te worden
vervangen).

Technische gegevens

Capaciteit; .......
Nettogewicht: ..

.max. 2,5 liter olie/vet
ong. 2,46kg

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektro-
nische en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten
kunt u contact opnemen met uw gemeente of gemeentead-
ministratie.

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te ma-
ken in de loop van voortdurende productontwikkeling blijft
voorbehouden.

Dit apparaat voldoet aan alle huidige CE-richtlijnen,

zoals de richtlijn elektromagnetische compatibiliteit en de
laagspanningsrichtlijn, en is gefabriceerd volgens de meest
recente veiligheidsvoorschriften.

Verwijdering
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten
horen niet in het huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische

apparaten gebruik van de voorgeschreven
I verzamelpunten en geef daar de elektrische

apparaten af die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen
die een verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke
gezondheid kunnen hebben.
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Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
saurez profiter votre appareil.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont
particulierement indiquées. Veillez a bien respecter ces
indications afin d'éviter tout risque d'accident ou d’endom-
magement de 'appareil :

/\ AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques
éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

i NOTE:
Attire votre attention sur des conseils et informations.

Notes générales

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant de mettre I'ap-
pareil en marche pour la premiére fois. Conservez le mode
d’emploi ainsi que le bon de garantie, votre ticket de caisse
et si possible, le carton avec 'emballage se trouvant a
lintérieur. Si vous remettez I'appareil a des tiers, veuillez-le
remettre avec son mode d’emploi.

N'utilisez cet appareil que pour un usage privé et pour
les taches auxquelles il est destiné. Cet appareil n'est
pas prévu pour une utilisation professionnelle.

Ne I'utilisez pas en plein air. Protégez-le de la chaleur,
des rayons directs du soleil, de I'humidité (ne le plongez
en aucun cas dans I'eau) et des objets tranchants.
N'utilisez pas cet appareil avec des mains humides. S'il
arrive que de I'humidité ou de I'eau atteignent I'appareil,
débranchez aussit6t le cable d’alimentation.

Arrétez I'appareil et débranchez toujours le céble dali-
mentation de la prise de courant (en tirant sur la fiche et
non pas sur le cable) si vous n'utilisez pas 'appareil, si
vous installez les accessoires, pour le nettoyage ou en
cas de panne.

Ne laissez jamais fonctionner 'appareil sans surveil-
lance. Lorsque vous quittez la piéce, toujours arréter
I'appareil. Débranchez la fiche de la prise.

Il'y a lieu d'inspecter I'appareil et le bloc d'alimentation
réguliérement en vue d’éventuels signes d’endom-
magements. Lorsqu’un endommagement est détecte,
I'appareil ne doit plus étre utilisé.

N'utilisez que les accessoires d'origine.

Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne
laissez pas les emballages (sac en plastique, carton,
polystyréne) a leur portée.

/\ AVERTISSEMENT :
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film
plastique. Il y a risque d’étouffement !

Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil
Vous trouverez le symbole suivant accompagné d'un avertissement

sur le produit :

AVERTISSEMENT : Surface chaude !

Danger de brilure !

Pendant et apres le fonctionnement, la température des surfaces

accessibles sera trés élevée.
/N AVERTISSEMENT :

* N'utilisez pas I'appareil sans huile ou matiére grasse. Risque

d’incendie !

* N'ajoutez jamais d'eau dans 'huile ! Risque d’embrasement

instantané ou d’explosion !
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/\ AVERTISSEMENT :

* Les huiles et les graisses peuvent s'enflammer en cas de sur-
chauffe. Soyez trés prudent ! N'oubliez pas d’éteindre I'appareil
aprés utilisation ! Pour faire cela, positionnez le thermostat (8)
SUr « e »,

* En cas d'incendie, n'essayez jamais d’éteindre les flammes
avec de I'eau. Etouffez les flammes avec un chiffon humide.

* Ne déplacez pas I'appareil lorsqu'il est allumé ou lorsqu'il
contient de l'huile ou de la graisse chaude.

/\ ATTENTION :
* Ne pas plonger 'appareil dans I'eau pour le nettoyer.

* Plusieurs surfaces sont en contact avec les aliments et Ihuile.
Respectez les instructions du chapitre « Nettoyage ».

* Ne réparez pas vous-méme 'appareil. Contactez toujours un
technicien agrée. Si le cordon d’alimentation est endommags, |l
doit étre remplacé par le fabricant, son agent de service ou des
personnes ayant qualité semblable afin d'éviter un risque.

+ Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants agés de
moins de 8 ans.

* Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et
plus sous surveillance constante.

+ Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
mentales, sensorielles ou physiques réduites ou manquant d’ex-
périence et de connaissances sur 'apparelil, si elles ont regu des
instructions claires par une personne responsable et qu’elles ont
compris tous les risques intrinséques a son utilisation.

+ Conserver 'appareil et son cordon hors de portée des enfants de
moins de 8 ans.
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* Le nettoyage et I'entretien ne peuvent pas étre effectués par des

enfants.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.
* Les conteneurs d’huile doivent étre posés sur une surface stable,
et manipulés par les poignées (si disponibles) pour éviter les dé-

bordements de liquide chaud.

* N'utilisez pas I'appareil avec un minuteur ou une télécommande a

distance.

FRANGAIS

+ Cet appareil est réservé a un usage domestique et aux applica-

tions similaires telles que :

- dans les cuisines des employés de magasins, de bureaux et
d’autres environnements professionnels ;

|l n’est pas destiné a étre utilisé

- les clients des hotels, motels et autres environnements de type

résidentiel ;

- dans les propriétés agricoles ;

- dans les chambres d’hote.

Déballer 'appareil

1. Retirez I'appareil de son emballage.

2. Retirez tout le matériel d'emballage tel que les films
plastiques, le matériel de remplissage, les colliers de
serrage et le carton.

3. Vérifiez la présence de toutes les pieces.

4. En cas de contenu d’emballage incomplet et de dom-
mages apparents, n'utilisez pas I'appareil. Renvoyez-le
immédiatement au détaillant.

i NOTE:

L'appareil peut contenir des résidus de production et de
la poussiere. Nous vous conseillons de nettoyer I'appareil
comme décrit sous « Nettoyage ».

Liste des différents éléments de commande

1 Fenétre de surveillance
2 Couvercle de filtre

3 Couvercle

4 Cuve a friture

5 Boitier

6 Poignée
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7 Bouton d'ouverture du couvercle
8 Thermostat avec position marche/arrét
9 Suggestions de température pour la friture
10 Voyant « Heating » et de température
11 Voyant « Power »
12 Panier a friture
13 Poignée du panier a friture
14 Bouton coulissant pour abaisser le panier a friture
15 Crochet d'égouttement

Notes d’utilisation
Conseils d’utilisation

+ Lhuile et la matiere grasse doivent chauffer a des
températures trés élevées. Utilisez pour vos fritures une
huile ou une matiére grasse de bonne qualité. Evitez
d'utiliser de la margarine, de 'huile d'olive ou du beurre.
Ces types de graisses ne conviennent pas pour la friture
car leur point de dégagement de fumée est a faible
température.

+ Nous conseillons I'utilisation d’huiles a friture liquides.
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/N ATTENTION : ..si vous souhaitez utiliser de la

graisse !

+ Sivous utilisez de la graisse, coupez-la en petits
morceaux. Déposez ces morceaux dans le fond de la
cuve a friture (4).

+ Ne jamais déposer la graisse dans le panier a
friture (12) !

+ Réglez le thermostat (8) sur une basse température
puis placez les morceaux I'un aprés 'autre dans
I'appareil.

+ Une fois la matiere grasse fondue et que vous avez
atteint le niveau d’huile requis, réglez la température
souhaitée avec le thermostat (8). Ne dépassez pas la
marque MAX'!

Q ATTENTION : Une mousse épaisse peut se former !

+ Ne mélangez pas I'huile et la matiére grasse. Le
liquide peut déborder.

+ Essuyez les aliments mouillés avec un chiffon. Des
aliments humides créent une formation dense de
mousse, qui peut dans les cas extrémes, causer un
débordement d’huile ou de matiére grasse.

A AVERTISSEMENT: L’huile ou la matiére grasse

contaminée peut étre extrémement inflammable !

+ Enlevez toujours tous les aliments restants dans I'huile
ou la matiére grasse.

+ Remplacez régulierement I'huile ou la matiére grasse.

Evitez les éclaboussures. Remplissez le panier (12) hors
de la friteuse.

Ne faites frire les aliments que dans le panier (12).
Sélectionnez une température de friture adaptée aux
aliments que vous souhaitez cuire. Les régles générales
a observer sont : Les aliments préfrits nécessitent une
température plus élevée que les aliments crus.

Si vous faites frire des aliments faits de pate, retirez les
exceés de pate et déposez ces derniers avec précaution
dans I'huile.

Vous pouvez remplir la friteuse aux deux tiers au maxi-
mum. Ne pas surcharger le panier (12).

i NoTE:
Capacité de remplissage max. 650.

Laissez le couvercle (3) toujours fermé pendant I'utili-
sation.

Les températures de fritures indiquées sur l'avant de la
friteuse font office de référence seulement. Consultez
I'emballage des aliments a frire pour savoir exactement
quels réglages utiliser.

Conseils pour éviter I'acrylamide

L'acrylamide est un composé chimique. Il se forme
pendant le processus de « brunissage » (friture, cuisson
au four ou a la poéle, rétissage ou grillade) a haute
température des aliments contenant des carbohydrates
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(amidon et sucre), comme les pommes de terre et les
céréales.

+ L'acrylamide pourrait présenter des risques génétiques
et étre la cause de cancers. Cependant, ces effets
néfastes ne sont pas prouvés chez 'humain.

+ Nous vous recommandons de ne pas dépasser une
température de 170 °C pendant la friture.

+ Il est de plus conseillé de cuire les aliments pendant une
durée aussi courte que possible et ne pas leur donner un
aspect plus foncé que doré.

+ Les frites epaisses et les morceaux de pomme de
terre comportent une moins grande concentration, car
I'acrylamide se forme principalement sur la surface des
aliments.

+ Sivous faites des frites a partir de pommes de terre
crues, plongez les morceaux pelés de ces derniéres
dans I'eau pendant une heure pour retirer les substances
sucrées de leur surface (ces substances peuvent étre a
I'origine de la formation d’acrylamide).

Mise en marche

Connexion électrique

1. Vérifiez que la tension acceptée par I'appareil (consultez
la plaque d'informations) est compatible avec celle
délivrée par votre prise murale.

2. Utilisez une prise murale équipée d'une fiche de mise a
la terre seulement.

Consommation électrique

Au total, 'appareil peut absorber une puissance de 1600 W.
En prenant cela en considération, il est recommandé d'utili-
ser un systéme protégé par un fusible de 16 amperes.

/\ ATTENTION : Surtension !

+ Sivous souhaitez utiliser une rallonge, cette derniere
doit étre équipée d'un cable d'un diametre de 1,5mm?
au minimum.

+ Nutilisez pas de prises multiples étant donné que le
présent appareil consomme une grande puissance.

Allumer et éteindre

+ Positionnez le thermostat (8) sur « e » pour éteindre
I'appareil.

+ Réglez la température de cuisson désirée avec le
thermostat (8).

Mode d’emploi

1. Assurez-vous que l'appareil est éteint et débranché (les
voyants (10) et (11) sont éteints).

2. Appuyez sur le bouton (7) pour ouvrir le couvercle.

3. Pour sortir le panier & friture (12), mettez la main dans
I'ouverture et tirez sur la poignée (13) pour la déployer
jusqu'a ce qu'elle s'enclenche.
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4. Emplissez la cuve d’huile ou de graisse (4) (au
maximum 2,5 litres). Le niveau doit se situer entre les
marques min. et max.

5. Branchez la fiche a une prise murale protégée et correc-

tement installée.

6. Réglez la température de cuisson désirée avec le ther-
mostat (8). Les voyant d'état (10) et (11) s'allument.

7. Fermez le couvercle (3) pendant la phase de chauffe.
Le voyant de chauffe s'éteint lorsque la température a
été atteinte.

8. Déposez les aliments dans le panier a friture (12).
Ouvrez le couvercle (3) et accrochez le panier (12)
contenant les aliments dans la zone en retrait.

9. Fermez le couvercle (3). Repliez la poignée (13) en
faisant glisser le bouton (14) sur la poignée. Le panier
a friture (12) est maintenant abaissé dans la graisse
chaude.

i NoTE:

Le voyant de chauffe (10) s'éteint puis se rallume plu-
sieurs fois pendant la cuisson. Cela est normal et cela
indique que la température est controlée et maintenue
par le thermostat.

10. Le temps de cuisson écoulé, ouvrez le couvercle (3)
avec précautions.

/\ AVERTISSEMENT :
De la vapeur brllante peut s'échapper lors de I'ou-
verture.

11. Sortez le panier a friture (12).

12. Vous pouvez accrocher le panier pendant un moment
pour laisser 'huile s'égoutter. Pour ce faire, accrochez
panier a friture (12) avec le crochet (15) sur le bord de
cuve a graisse (4).

Aprés la cuisson

le
la

1. Faites tourner le thermostat (8) dans le sens antihoraire

sur la position « e ».
2. Débranchez la fiche électrique de la prise.
3. Laissez I'huile de friture refroidir pendant un long mo-

ment. Assurez-vous que la température est assez basse

avant d’entreprendre de manipuler la cuve a friture (4).

Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT :

+ Débranchez toujours I'appareil avant de le nettoyer. Laissez-le
également refroidir avant toute opération d’entretien.

* Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau. Cela représente des
risques d’électrocution ou d'incendie.

/\ ATTENTION :

+ Ne pas utiliser de brosse en fil de fer ou autres objets
abrasifs.

+ Ne pas utiliser de détergents agressifs ou abrasifs.

Cuve a friture et nettoyage

1. Retirez le couvercle (3) vers le haut.

2. Pour changer I'huile, versez 'huile sur le coté.

3. Aprés utilisation, nettoyez la cuve (4), le panier (12), la
surface du boitier (5) et le couvercle (3) avec un chiffon
humide. Vous pouvez éventuellement utiliser du liquide
vaisselle.

Filtre a odeurs et a vapeurs grasses

Essuyez le filtre installé dans le couvercle avec un chiffon
humide Iégérement imbibé de produit vaisselle.
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Stockage

+ Nettoyez 'appareil comme décrit et laissez-le entiere-
ment sécher.

+ Pour des périodes d'inactivité plus longues, nous
conseillons de ranger I'appareil dans son emballage
d'origine.

+ Rangez toujours I'appareil dans un endroit sec et bien
ventilé hors de la portée des enfants.

21.07.20
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Dépannage
Probléme | Raison possible | Solution
L'huile a Lhuile a friture est | Remplacez I'huile
friture dé- trop contaminée et | ou la graisse.
borde. une mousse trop
dense apparait
donc.
Les aliments utilisés | Essuyez les
étaient mouillés. aliments a frire avec
soin.
Le panier a friture | Abaissez le panier a
(12) a été immergé | friture doucement.
trop rapidement
dans I'huile.
Le niveau d’huile Réduisez la quan-
est trop haut. tité d’huile dans la
cuve a friture (4).
L'huile a Le systéme de Prenez contact
friture ne protection contre avec notre service
chauffe pas. | la surchauffe s'est | client (le systéme
déclenché. protection contre la
surchauffe doit en
effet étre remplacé).
Données techniques
Modéle: ....... FR 3649
Alimentation : ....220-240V/~, 50/60Hz

Classe de protection
Capacité :.
Poids net : ....

..2,5 litres d’huile ou de graisse au max.
env. 2,46kg

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans
le cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil est conforme a toutes les directives CE en
vigueur, telles que les directives sur la compatibilité électro-
magnétique et les faibles tensions et a été fabriqué selon
les derniers réglements de sécurité.

Elimination
Signification du symbole « Poubelle »
Protégez votre environnement, ne jetez pas
vos appareils électriques avec les ordures mé-
nageéres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils
électriques, les bornes de collecte prévues a
cet effet ol vous pouvez vous débarrasser des
appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.
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Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes
des appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d'élimination des appareils aupres de votre commune ou de
I'administration de votre communauté.
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Manual de instrucciones

Le agradecemos la confianza depositada en este producto
y esperamos que disfrute de su uso.

Simbolos en este manual de instrucciones
Advertencias importantes para su seguridad estan sefia-
ladas en especial. Siga estas advertencias incondicional-
mente, para evitar accidentes y dafios en el aparato:

A\ AvISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra
posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros objetos.

o
1 NOTA:
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

Notas generales

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea deteni-
damente el manual de instrucciones y guarde éste bien in-
cluido la garantia, el recibo de pago y si es posible también
el carton de embalaje con el embalaje interior. En caso de
dejar el aparato a terceros, también entregue el manual de
instrucciones.

Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el
fin previsto. Este aparato no esta destinado para el uso
profesional.

No lo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la
entrada directa de rayos de sol, a la humedad (en
ningun caso sumerja el aparato en agua) y a los cantos
agudos. No utilice el aparato con las manos humedas.
En caso de que el aparato esté himedo o mojado retire
de momento la clavija de la caja de enchufe.
Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la
caja de enchufe (por favor tire de la clavija y no del ca-
ble), cuando no quiera utilizar el aparato, montar piezas
0 en caso de limpieza o defectos.

No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de salir de
la habitacién, desconecte siempre el aparato. Retire la
clavija de la caja de enchufe.

El aparato y el cable de alimentacion de red se deben
controlar regularmente para garantizar que no estén
dafiados. En caso de que se comprobara un dafio, no se
podra seguir utilizando el aparato.

Solamente utilice accesorios originales.

Para la seguridad de sus nifios no deje material de
embalaje (bolsas de plastico, carton, poliestireno etc.) a
su alcance.

A\ AVISO:
No deje jugar a los nifios con las laminas de plastico.
iExiste peligro de asfixia!

Consejos de seguridad especiales para este aparato
En el producto encontrara el siguiente simbolo con caracter de

aviso:;

AVISO: jSuperficie caliente!

iRiesgo de quemaduras!

Durante el funcionamiento y después del mismo la temperatura
de las superficies accesibles sera muy elevada.

A\ AVISO:

* No use nunca el aparato sin aceite o grasa. jRiesgo de incen-

dio!

+ iNo afiada nunca agua al aceite! jRiesgo de rafagas de

fuego/explosion!

FR3649_IM_new
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A\ AVISO:

* En caso de sobrecalentamiento se pueden quemar los aceites
y las grasas. jTenga cuidado! jNo olvide desconectar el aparato
después del uso! Para hacerlo, ponga el mando de temperatura
(8) en posicion “e” y desconecte el enchufe.

+ Si se prendiera fuego en el aparato, no intente apagar las lla-
mas con agua. Ahogue las llamas con un pafio humedo.

 No mueva el aparato durante el funcionamiento o cuando la

grasa/aceite aun esté caliente.

/\ ATENCION:
* No sumerja el aparato en agua para su limpieza.

+ Varias superficies entran en contacto con el alimento y el aceite.
Siga las instrucciones facilitadas en el capitulo “Limpieza”.

* No repare usted mismo el aparato. Péngase en contacto con
un técnico autorizado. Si el cable de alimentacién esta dafiado,
corresponde al fabricante, a su representante o persona de cuali-
ficacion similar su reemplazo para evitar peligros.

+ Este aparato no debe ser usado por nifios entre 0 y 8 afios de
edad.

+ Si estan permanentemente controlados, los nifios mayores de
8 afos pueden utilizar el aparato.

+ Las personas con discapacidad fisica, sensorial 0 psiquica o con
falta de experiencia y conocimiento pueden utilizar este aparato
si se les supervisa o se les da instrucciones sobre el uso del
aparato de un modo seguro y si comprenden los peligros que ello
implica.

+ Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de nifios meno-
res de 8 afos.
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* Los nifios no deben realizar la limpieza ni el mantenimiento a
cargo del usuario.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

* Los recipientes de coccion se deben colocar en una posicion
estable con las asas (si disponen de ellas) para evitar derramar
liquidos calientes.

+ No utilice el aparato con un temporizador independiente ni con un
sistema de control remoto separado.

+ Este aparato se ha disefiado para el uso en el hogar y en aplica-
ciones similares, tales como:

- en cocinas para personal en tiendas, oficinas y otros entornos
laborales;

No se ha disefiado para ser utilizado

- por clientes de hoteles, moteles y otros entornos residenciales;

- en fincas agricolas;

- en establecimientos de alojamiento y desayuno.

8 Control de temperatura con interruptor de encen-
dido/apagado
9 Recomendaciones de temperatura para freir
10 Testigo de temperatura Heating
11 Testigo de alimentacion Power
12 Cesto para freir
13 Asa del cesto para freir
14 Boton deslizante para bajar el cesto para freir
15 Soporte para escurrido

Desembalaje del aparato

1. Retire el embalaje del aparato.

2. Retire todo el material de embalaje tal como peliculas
de plastico, material de relleno, abrazaderas de cables y
embalaje de carton.

3. Compruebe el contenido para ver si faltan piezas.

4. En el caso de que el contenido del paquete esté
incompleto o si se aprecian dafios, no ponga el aparato
en funcionamiento. Devuélvalo inmediatamente al
comerciante.

§ NOTA: Notas de uso

Es posible que queden residuos derivados de la pro-
duccion o polvo en el aparato. Se recomienda limpiar el
aparato tal como se indica en el capitulo “Limpieza”.

Indicacion de los elementos de manejo

1 Ventana de observacion

2 Cubierta del filtro

3 Tapa

4 Recipiente para grasa de freir
5 Carcasa

6 Asa de transporte

7 Boton para abrir la tapa

FR3649_IM_new

Recomendaciones utiles del uso

+ Elaceite y la grasa se pueden calentar a temperaturas
muy elevadas. Para freir utilice aceite o grasa de buena
calidad. No use margarina, aceite de oliva ni mantequilla.
Estos tipos de grasas no son adecuados para freir, dado
que emiten humo a temperaturas bajas.

+ Recomendamos el uso de aceite para freir liquido.

/\ ATENCION: ...si desea usar grasa.

+ En caso de utilizar grasa, parta ésta en trozos peque-
fios. Péngala en el fondo del recipiente para grasa
para freir (4).
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/\ ATENCION: ...si desea usar grasa.

+ iNo ponga nunca la grasa en el cesto para freir
(12)!

+ Ponga el mando de temperatura (8) en una tempera-
tura baja y afiada los trozos pequefios poco a poco.

+ Cuando se haya fundido la grasa y se llegue al nivel
de aceite deseado puede establecer la temperatura
deseada con el mando de temperatura (8). jNo su-
pere la marca MAX!

Q ATENCION: jElevada formacion de espumal

+ No mezcle aceites y grasas. El liquido podria rebasar
el aparato.

+ Seque la comida hiimeda con un pafio. Los alimentos
con un exceso de humedad causan espuma que, en
casos graves, puede causar que el aceite/grasa se
derrame.

I\ AVISO: jLa grasay el aceite contaminados pue-

den ser muy inflamables!

+ Retire cualquier alimento que haya quedado en el
aceite/la grasa.

+ Reemplace el aceite/la grasa periédicamente.

+ Evite las salpicaduras. Llene el cesto (12) fuera de la
freidora.

+ Fria usando exclusivamente el cesto (12).

+ Seleccione una temperatura adecuada para freir,
teniendo en cuenta las caracteristicas de los alimentos
que vaya a freir. La norma general es: Los alimentos
precocinados precisan de una temperatura superior que
los crudos.

+ Cuando fria alimentos con masa, elimine el exceso de
masa y ponga cuidadosamente los trozos en el aceite.

+ Lafreidora puede llenarse como méaximo en 2/3. No
llene el cesto para freir en exceso (12).

i NoTA:
Cantidad maxima de llenado 650g.

+ Mantenga cerrada la tapa (3) durante el uso.

+ Latemperatura de fritura en la parte anterior de la
freidora es un valor orientativo. Tenga en cuenta las
temperaturas recomendadas en el embalaje de los
alimentos o en la receta.

Recomendaciones para evitar contenido de acrilamida
+ La acrilamida es un compuesto quimico. Se produce

durante el proceso de dorado (fritura, horneado, coccion,

asado y parrilla) a temperaturas elevadas en alimentos
que contengan carbohidratos (almiddn y aztcar).

+ Se sospecha que la acrilamida puede dafiar el material
genético y causar cancer. Sin embargo, el riesgo real
para seres humanos es desconocido.

+ Recomendamos no exceder 170° C de temperatura
durante la fritura.
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Igualmente, el tiempo de coccion debe ser lo mas
breve posible, y los alimentos fritos deben freirse como
maximo hasta un color dorado amarillento.

Las patatas fritas o trozos de patata gruesos tienen
menos contenido que los mas pequefios, dado que

la acrilamida se forma principalmente en las capas
superiores.

Si prepara patatas fritas con patatas frescas, ponga en
agua los trozos de patata pelados y cortados durante
una hora para disolver parte del azucar de las superfi-
cies superiores (sustancia inicial para la acrilamida).

Puesta en marcha

Conexion eléctrica

1.

Confirme que la tension del aparato (consulte la placa
identificadora) y la tension de la corriente coincidan.

2. Elenchufe debe conectarse exclusivamente a una toma

de corriente con toma de tierra debidamente instalada.

Consumo nominal

El consumo total de este dispositivo puede ser 1600 W. Con
este consumo conectado, se recomienda una alimentacién
independiente alimentada con un interruptor de circuito de
16A.

/\ ATENCION: ;Sobrecargal
+ Si utiliza cables alargadores, deberian tener una

seccion de al menos 1,5mm2

+ No utilice enchufes mdiltiples, este equipo es dema-

siado potente.

Encendido/apagado

Con el control de temperatura (8) en posicion “o”, el
aparato esta apagado.

Establezca la temperatura deseada con el control de
temperatura (8).

Uso

. Asegurese de que el aparato esté desconectado de la

corriente y apagado (los testigos (10/11) deben estar
apagados).

. Pulse el boton (7) para abrir la tapa del aparato.
. Para sacar el cesto para freir (12), agarre en la muesca

y tire del asa del cesto para freir (13) hacia arriba hasta
que encaje.

. Llene el recipiente de grasa para freir con aceite o grasa

(4) (méximo 2,5 litros). El nivel de llenado debe encon-
trarse entre las marcas de min. y max.

. Conecte el enchufe a una toma de corriente correcta-

mente instalada.

. Establezca la temperatura deseada con el control de

temperatura (8). Ambos pilotos (10/11) se encenderan.
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7. Cierre la tapa (3) durante la fase de calentamiento. El
testigo de calentamiento se apagara cuando se alcance
la temperatura establecida.

8. Llene el cesto para freir (12). Abra la tapa (3) y cuelgue
el cesto (12) con los productos que se vayan a freir del
receso.

9. Cierre la tapa (3). Suelte el asa (13) deslizando el boton
(14) de ésta. El cesto para freir (12) estara en la grasa
caliente.

i NoTA:

El testigo de calentamiento (10) se enciende y apaga
varias veces durante la fritura. Es normal, e indica
que la temperatura se controla y mantiene con el
termostato.

10. Cuando pase el tiempo de fritura, abra cuidadosamente
la tapa (3).

A\ AVISO:
Puede salir vapor caliente.

11. Retire el cesto para freir (12).

12. Puede dejar escurrir los productos fritos cierto tiempo.
Para hacerlo, cuelgue el cesto para freir (12) con el
soporte (15) del borde del recipiente de grasa para freir

().

Fin de la operacion

1. Gire el mando de temperatura (8) en sentido contrario a
las agujas del reloj hasta la posicion “e”.

2. Desconecte el enchufe de la toma.

3. Deje enfriar la freidora un tiempo considerable. Com-
pruebe que la temperatura sea segura antes de volver a
manipular el recipiente de grasa para freir (4).

Limpieza

/N AVISO:

« Desconecte siempre el enchufe de la toma de corriente antes
de limpiar y espere a que el aparato se haya enfriado.
* Nunca sumerja el chasis en agua. Hacerlo puede provocar

electrocucion o incendio.

/\ ATENCION:
+No utilice un cepillo de alambre u objetos abrasivos.
+ No utilice detergentes agresivos o abrasivos.

Recipiente para grasa de freir y chasis

1. Saque la tapa (3) hacia arriba.

2. Para cambiar el aceite, vierta el aceite por el lateral.

3. Después del uso, limpie el recipiente de grasa para freir
(4), el cesto para freir (12), el chasis (5) y la tapa (3) con
una gamuza humedecida. Es posible que deba usar
lavavajillas doméstico.

Olores y filtro de vapores de la grasa

Limpie el filtro de la tapa con una gamuza humedecida y un
poco de detergente doméstico.

FR3649_IM_new

Almacenamiento

+ Limpie el aparato tal como se describe y deje que se
seque por completo.

+ Recomendamos que guarde el aparato en su embalaje
original cuando no vaya a utilizarlo durante un periodo
de tiempo largo.

+ Guarde el aparato siempre en un lugar seco y con
buena ventilacién, fuera del alcance de los nifios.
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Resolucion de problemas

Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa
de una errénea eliminacidn de desechos, para el medio

Problema Posible causa Solucién ambiente y la salud humana.
El aceite El aceite para freir | Cambie el aceite o Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
para freir se | esta contaminado y | grasa. formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
derrama. se crea demasiada electronicos.
espuma. . La informacion como se debe eliminar los aparatos, se
Los productos Seque cuidadosa- obtiene en su ayuntamiento o su administracion municipal.
sumergidos enel | mente los productos
aceite no estaban | que vaya a freir.
SECos.
El cesto para Sumerja lentamente
freir (12) se ha los productos que
sumergido en el vaya a freir.
aceite demasiado
rapidamente.
El nivel de aceite | Reduzca la canti-
excede el limite dad de aceite en
superior. el recipiente para
grasa para freir (4).
El aceite Se ha activadola | Contacte con
para freirno | proteccion contra | el servicio de
se calienta. | sobrecalenta- asistencia al cliente
miento. (debe cambiarse la
proteccidn contra
sobrecalenta-
miento).
Datos técnicos
MOodElO: ..o FR 3649
Suministro de tension: 220-240V~, 50/60Hz

Consumo de energia: .
Clase de proteccion:..........
Capacidad: ...
Peso neto:.....

max. 2,5 litros de aceite/grasa
aprox. 2,46kg

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio
en el curso del desarrollo continuo del producto esta
reservado.

Este dispositivo cumple con todas las directrices CE actua-
les, como la directriz de compatibilidad electromagnética y
de bajo voltaje, y esta fabricada segun las Ultimas normas
de seguridad.

Eliminacion
Significado del simbolo “Cubo de basura”

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléc-
tricos no forman parte de la basura doméstica.
Haga uso de los centros de recogida previstos
para la eliminacion de aparatos eléctricos y

I cntregue alli sus aparatos eléctricos que no
vaya a utilizar mas.
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Istruzioni per l'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un
buon utilizzo del dispositivo.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono
indicati appropriatamente. Osservare assolutamente queste
indicazioni, per evitare incidenti e danni all'apparecchio:

A\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri oggetti.

i NOTA:
Mette in risalto consigli ed informazioni.

Note generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere
molto attentamente le istruzioni per I'uso e conservarle con
cura unitamente al certificato di garanzia, allo scontrino

e, se possibile, alla scatola di cartone con la confezione
interna. Se passate I'apparecchio a terzi, consegnate anche
le istruzioni per 'uso.

Utilizzare 'apparecchio esclusivamente per scopi privati
e conformemente al tipo di applicazione previsto. Questo
prodotto non & stato concepito ai fini di un impiego in
ambito industriale.

Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore, nonché
dall'esposizione diretta ai raggi solari e dall'umidita (non
immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distanza
da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare I'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidi-
sca 'apparecchio, staccare immediatamente la spina.
Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina
dalla relativa presa (prendendo in mano la spina, non
tirando il cavo) allorché non si utilizza I'apparecchio,
quando si applicano degli accessori oppure nel caso in
cui lo si debba pulire o si siano manifestate anomalie.
Non mettere in funzione 'apparecchio senza sorve-
glianza. Spegnere sempre I'apparecchio, se si desidera
uscire dalla stanza. Estrarre la spina dalla presa.
Controllare regolarmente che I'apparecchio e il cavo
non presentino tracce di danneggiamento. In tal caso
I'apparecchio non deve pill essere utilizzato.

Utilizzare esclusivamente accessori originali.

Per sicurezza tenere l'mballaggio (sacchetto di plastica,
scatola, polistirolo, ecc.) fuori dalla portata dei bambini.

I\ AWISO:
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola di
plastica. Pericolo di soffocamento!

ITALIANO

Avvertenze speciali di sicurezza per questo apparecchio
Sul prodotto sono riportato il seguente simbolo con avvertenza:

AVVISO: Superficie caldal

Pericolo di ustioni!

Durante e dopo il funzionamento, la temperature delle superfici

accessibili sara molto alta.
/N AWISO:

* Non usare il dispositivo senza olio o grasso. Rischio di incen-

dio!

» Non aggiungere mai acqua all'olio! Rischio di incendio/esplo-

sione!

FR3649_IM_new
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ITALIANO

A\ AWVISO:

« Olio e grassi possono bruciare se vengono surriscaldati. Fare
attenzione! Non dimenticare di spegnere il dispositivo dopo il
funzionamento! A tal fine, impostare il termostato (8) sulla posi-
zione “®” e staccare la spina.

» Se il dispositivo dovesse prendere fuoco, non cercare di spe-
gnere le fiamme con I'acqua. Cercare invece di smorzarle con
un panno umido.

+ Non spostare il dispositivo durante il funzionamento o mentre

l'olio/grasso & ancora caldo.

/\ ATTENZIONE:
+ Non immergere il dispositivo in acqua per la pulizia.

« Varie superfici entrano in contatto con alimenti e olio. Seguire le
istruzioni riportate nel capitolo “Pulizia”.

+ Non riparare 'apparecchio da soli. Contattare sempre un tecnico
autorizzato. Se il cavo di alimentazione & danneggiato, farlo sosti-
tuire dal produttore, dall'agente addetto all'assistenza oppure da
personale qualificato per evitare situazioni pericolose.

* |l dispositivo non deve essere usato da bambini di eta compresa
tra0 e 8 anni.

* |l dispositivo potra essere usato da bambini di eta superiore agli
8 anni solo sotto stretta sorveglianza.

* |l dispositivo potra essere usato da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali, 0 con mancanza di esperienza e
conoscenza, solo se supervisionate o istruite riguardo I'uso sicuro
del dispositivo e solo se queste sono coscienti dei possibili peri-
coli.

* Tenere dispositivo e cavo di alimentazione lontano dalla portata
dei bambini di eta inferiore agli 8 anni.
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* | lavori di pulizia e manutenzione non devono essere eseguiti da

bambini.

Non permettere ai bambini di giocare con il dispositivo.
Le pentole dovranno essere messe in posizione stabile usando |

manici (se disponibili) per prevenire schizzi di liquidi bollenti.

Non mettere in funzione il dispositivo con un timer separato o un

sistema separato di controllo a distanza.

come:

|l dispositivo deve essere utilizzato in ambito domestico o simili,

- in cucine in negozi, uffici e altre aree commerciali;

Non potra essere utilizzato:

- da parte dei clienti negli hotel, motel e altri ambienti di tipo resi-

denziale;
- in agriturismi;
- in strutture bed & breakfast.

Disimballaggio dell’apparecchio
1. Togliere il dispositivo dalla confezione.

2. Togliere tutto il materiale come pellicole di plastica, mate-

riale di riempimento, fascette per cavi e cartone.

3. Controllare il contenuto per eventuali parti mancanti.

4. Nel caso in cui il contenuto dell'imballaggio sia incom-
pleto o sei i danni sono evidenti, non mettere in funzione
I'apparecchio. Restituirla immediatamente al rivenditore.

i NoTA:

Potrebbe esserci polvere e residui di produzione sul di-
spositivo. Si consiglia di pulire il dispositivo come descritto
in “Pulizia”.

Elementi di comando

1 Finestrella di osservazione

2 Filtro

3 Coperchio

4 Contenitore grassi da frittura

5 Alloggiamento

6 Impugnatura

7 Tasto per I'apertura del coperchio

8 Termostato con tasto accensione/spegnimento

9 Suggerimenti temperatura per la frittura
10 Spia temperatura Heating
11 Spia cavi Power
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ITALIANO

12 Cestino per la frittura

13 Impugnatura cestino per la frittura

14 Tasto scorrevole per abbassare il cestino per la frittura
15 Contenitore sgocciolature

Note per 'uso
Avvertenze per I'utente
+ Olio e grasso a temperature molto elevate diventano
infiammabili. Usare oli o grassi di alta qualita adatti alla
frittura. Non usare margarina, olio d'oliva o burro, poiché
i grassi in essi contenuti bruciano a basse temperature.
+ Raccomandiamo 'uso di olio da frittura liquido.

A ATTENZIONE: ...per usare i grassi!

Se si preferisce usare grasso da frittura, dividerlo
prima in piccole parti, quindi posizionarlo in fondo al
contenitore grassi da frittura (4).

+ Non introdurre grassi nel cestino per la frittura
(12)!

+ Impostare il termostato (8) su una temperatura bassa e
aggiungere lentamente i pezzettini.

+ Una volta sciolto il grasso e raggiunto il livello di
olio richiesto, & possibile impostare la temperatura
desiderata con il termostato (8). Non superare la
temperatura MAX.
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A ATTENZIONE: Rischio elevato di formazione di

schiuma!

+ Non mescolare mai oli e grassi. Il liquido potrebbe
traboccare.

+ Asciugare gli alimenti bagnati con un panno. Alimenti
molto impregnati possono provocare la formazione di
schiuma, che, in alcuni casi, potrebbe far traboccare
I'olio/il grasso.

/\ AWVISO: Olie grassi fritti possono essere alta-
mente infiammabili!

+ Rimuovere sempre i residui di cibo da olio/grasso.
+ Sostituire periodicamente I'olio/il grasso.

+ Evitare schizzi di olio/grasso. Riempire il cestino (12)
fuori dalla friggitrice.

+ Friggere solo nel cestino per la frittura (12).

+ Selezionare una temperatura di frittura adeguata alle
proprieta dell'alimento da friggere. In linea di massima:
Gli alimenti prefritti richiedono una temperatura pit
elevata rispetto agli alimenti crudi.

+ Nella frittura di alimenti a polpa, rimuovere la polpa in
eccesso e immergere gli alimenti nell'olio lentamente.

+ La friggitrice puo essere riempita fino a un massimo di
2/3. Non sovraccaricare il cestino per la frittura (12).

i NoTA:
La quantita massima di riempimento & di 650g.

+ Durante l'uso tenere chiuso il coperchio (3).

+  Le temperature di frittura indicate sulla parte anteriore
della friggitrice sono indicative. Attenersi alle temperature
suggerite sulla confezione degli alimenti da friggere o
indicate nella ricetta da seguire.

Suggerimenti per evitare contenuto di acrilammide

+ Lacrilammide € un composto chimico, che compare du-
rante i processi di imbrunimento (frittura, cottura al forno,
cottura, rosolatura e grigliatura) a elevate temperature di
alimenti contenenti carboidrati (amido e zuccheri), come
le patate e i derivati del grano.

+ Siritiene che 'acrilammide possa causare danni al
materiale genetico e facilitare 'insorgenza del cancro. Il
rischio reale per 'organismo umano, tuttavia, & ancora
incerto.

+ Raccomandiamo di non superare i 170 °C per la frittura.

+ Suggeriamo inoltre di limitare al minimo il tempo di
frittura e friggere gli alimenti fino a ottenere un colore
giallo dorato.

+ Le patate o patatine pill grossolane sono meno cariche
di quelle piti sottili, poiché I'acrilammide tende a formarsi
sugli strati superficiali.

+ Se si desidera friggere delle patatine a partire da patate
fresche, consigliamo di lasciare in ammollo le patate pe-
late e tagliate, in modo da eliminare parte degli zuccheri
dagli strati superficiali, quelli, ciog, in cui tende a formarsi
I'acrilammide.
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Messa in funzione

Collegamento elettrico

1. Controllare che il voltaggio del dispositivo (far riferimento
alla targhetta del modello) e il voltaggio della rete siano
uguali.

2. Inserire la spina solo in una presa a terra regolarmente

installata.

Potenza allacciata
I consumo totale di energia di questo dispositivo pud

arrivare a 1600 W. In questo caso, raccomandiamo un'a-

limentazione separata con interruttore magnetotermico
16 ampére.

A ATTENZIONE: Sovraccarico!

+ Se si usano prolunghe, queste devono presentare una
sezione trasversale di almeno 1,5mm?

+ Non utilizzare prese multiple, poiché il dispositivo &
troppo potente.

Accensione/spegnimento

+ Con il termostato (8) in posizione “o”, il dispositivo &
spento.
+ Impostare la temperatura desiderata con il termostato

(8).

Utilizzo

1. Assicurarsi che il dispositivo sia scollegato dalla rete
elettrica e spento (le spie (10/11) sono spente).

2. Premere il tasto (7) per aprire il coperchio del disposi-

tivo.

3. Per rimuovere il cestino per la frittura (12), afferrare
l'impugnatura e tirarla verso I'alto (13) finché questa non
si blocca.

4. Riempire il contenitore di grassi da frittura con olio 0

grasso (4) (max. 2,5 litri). Il contenitore dovra essere
riempito fino a un livello compreso tra i livelli min. e max.

5. Collegare la spina a una presa a parete correttamente
installata.

6. Impostare la temperatura desiderata con il termostato

(8). Le spie (10/11) si accenderanno entrambe.

7. Chiudere il coperchio (3) durante la fase di riscalda-

mento. La spia di riscaldamento si spegne non appena
viene raggiunta la temperatura impostata.

8. Riempire il cestino per la frittura (12). Aprire il coperchio

(3) e inserire il cestino (12) con i prodotti fritti nel vano.

9. Chiudere il coperchio (3). Sbloccare l'impugnatura

(13) facendo scorrere il tasto (14) sull'impugnatura. Il
cestino per la frittura (12) & quindi immerso nel grasso
riscaldato.
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i NOTA:

La spia di riscaldamento (10) si accende e spegne
piu volte durante la frittura. Questo € normale e indica
che la temperatura e controllata e regolata mediante
termostato.

10. Trascorso il tempo di frittura, aprire il coperchio (3) con
cautela.
I\ AWISO:
Sono possibili fuoriuscite di vapore bollente.

1. Rimuovere quindi il cestino per la frittura (12).
12. E possibile lasciare i prodotti all'interno del cestino, in
attesa che l'olio in eccesso scivoli via. A tal fine, basta

lasciare sospeso il cestino per la frittura (12) fissando
limpugnatura (15) sul bordo del contenitore dei grassi
da frittura (4).

Terminare il funzionamento
1. Ruotare il termostato (8) in senso antiorario fino alla
posizione “e”.

2. Scollegare la spina dalla presa a parete.

3. Aspettare il tempo necessario perché la friggitrice si
raffreddi. Controllare di aver raggiunto una temperatura
adeguata prima di maneggiare ulteriormente il conteni-
tore grassi (4).

Pulizia

N\ AWISO:

* Prima di procedere alla pulizia del dispositivo, staccare sempre
la spina dalla presa di rete e attendere che il dispositivo si sia

completamente raffreddato.

« Non immergere mai il dispositivo in acqua. Si rischia di causare

scosse elettriche o incendi.

/\ ATTENZIONE:
+Non usare pagliette o altri oggetti abrasivi.
+ Perla pulizia non usare detersivi forti 0 abrasivi.

Contenitore grassi da frittura e alloggiamento

1. Aprire il coperchio (3) tirandolo verso ['alto.

2. Per cambiare l'olio, mettere I'olio da parte.

3. Dopo I'uso, pulire il contenitore grassi (4), il cestino per
|a frittura (12), I'alloggiamento (5) e il coperchio (3) con
un panno umido. E consigliabile usare un detergente
per la casa.

Filtro odori e vapori dei grassi

Pulire il filtro nel coperchio con un panno inumidito e del
detergente per la casa.

Conservazione

+ Pulire 'apparecchio come descritto e lasciarlo asciugare
completamente.

+ Si consiglia di conservare 'apparecchio nellimballaggio
originale quando non lo si utilizza per periodi prolungati.

+ Rimessare sempre I'apparecchio in un luogo asciutto e
ben ventilato al di fuori della portata dei bambini.
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Risoluzione di problemi

Problema | Causa possibile | Soluzione

L'olio da L'olio & stato usato | Sostituire 'olio 0 il
frittura stra- | troppo e forma grasso.

borda. troppa schiuma.

| prodotti fritti im-
mersi nell'olio non

Asciugare delicata-
mente gli alimenti

erano abbastanza | fritti.
asciutti.
II cestino per la Immergere lenta-
frittura (12) € stato | mente gli alimenti
immerso nell'olio da friggere.
troppo veloce-
mente.
II'ivello dell'olio Ridurre la quantita
supera il limite di olio nel conte-
superiore. nitore grassi da
frittura (4).
33
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surriscaldamento.

Problema | Causa possibile | Soluzione
L'oliononsi | Sié attivata la Contattare il servizio
riscalda. protezione contro il | di assistenza clienti,

sezione ingegneria

(la protezione
contro il surriscalda-
mento deve essere
sostituita).

Dati tecnici

FR 3649
.220-240V~, 50/60Hz

Alimentazione rete:
Consumo di energia:..
Classe di protezione: .....

..max. 2,5 litri (olio o grasso)
ca. 2,46kg

Si riserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di
design nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo dispositivo risponde a tutte le direttive della CE,
come la direttiva sulla compatibilita elettromagnetica e
quella sul basso voltaggio ed & prodotto secondo le pil
recenti norme di sicurezza.

Peso netto:.

Smaltimento
Significato del simbolo “Eliminazione”
Salvaguardare I'ambiente, gli elettrodomestici
non vanno eliminati come rifiuti domestici.
Per I'eliminazione degli elettrodomestici, fare
uso dei posti di raccolta previsti per questo tipo
I < porre quegli elettrodomestici che non sono
piti in uso.
Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sul'am-
biente e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione
sbagliata.
Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione,
al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici
ed apparecchi elettronici usati.
Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli ap-
positi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.
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Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy
using the appliance.

Symbols in this Instruction Manual

Important information for your safety is specially marked.
Itis essential to comply with these instructions in order to
avoid accidents and prevent damage to the appliance:

/\ WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the appliance or other
objects.

i NOTE:
This highlights tips and information.

General Notes

Read the operating instructions carefully before putting the
appliance into operation and keep the instructions including
the warranty, the receipt and, if possible, the box with the
internal packing. If you give this appliance to other people,
please also pass on the operating instructions.

The appliance is designed exclusively for private use and
for the envisaged purpose. This appliance is not fit for
commercial use.

Do not use it outdoors. Keep it away from sources of
heat, direct sunlight, humidity (never dip it into any

liquid) and sharp edges. Do not use the appliance with
wet hands. If the appliance is humid or wet, unplug it
immediately.

When cleaning or putting it away, switch off the appliance
and always pull out the plug from the socket (pull the
plug itself, not the lead) if the appliance is not being used
and remove the attached accessories.

Do not operate the appliance without supervision. If you
leave the room you should always turn the appliance off.
Remove the plug from the socket.

The appliance and the mains lead have to be checked
regularly for signs of damage. If damage is found the
appliance must not be used.

Use only original spare parts.

In order to ensure your children’s safety, please keep all
packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of
their reach.

/\ WARNING:
Do not allow small children to play with the plastic foil.
There is a danger of suffocation!

Special Safety Precautions for this Appliance
You will find the following symbol with warning character on the

appliance:

WARNING: Hot Surface!

Danger of Burns!

During operation and afterwards, the temperature of the accessi-

ble surfaces will be very high.
£\ WARNING:

* Never use the appliance without oil or fat. Risk of fire!

* Never add water to the oil! Risk of flash fire/explosion!

* Qils and fats may burn when overheated. Please be careful! Do
not forget to switch the appliance off after use! For this, set the
temperature control (8) to the “o” position and pull the plug out.

FR3649_IM_new
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ENGLISH

/\ WARNING:

* If the appliance should catch fire, never try to extinguish the
flames with water. Smother the flames with a moist cloth.

* Do not move the appliance during operation or when the fat/oll
still is hot.

/\ CAUTION:
* Do not immerse the appliance into water for cleaning.

» Various surfaces come into contact with food and oil. Follow the
instructions given in the chapter “Cleaning”.

* Do not repair the appliance by yourself. Always contact an au-
thorized technician. If the supply cord is damaged, it must be re-
placed by the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

+ This appliance shall not be used by children aged between 0 and
8 years.

+ This appliance can be used by children aged 8 years and older if
they are constantly supervised.

+ This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowl-
edge, if they have been given supervision or instruction concern-
ing use of the appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved.

+ Keep the appliance and its cord out of reach of children less than
8 years.

* Cleaning and user maintenance shall not be performed by chil-
dren.

« Children may not play with the appliance.

+ Cooking pots should be set down in a stable position using the
handles (if available) in order to prevent spilling of hot liquids.

36

FR3649_IM_new 21.07.20



* Do not operate the appliance on a separate timer or a separate

remote control system.

+ This appliance is intended to be used in a household and in simi-

|lar applications such as:

- in staff kitchen areas in shops, offices and other working envi-

ronments;
It is not intended for use

- by clients in hotels, motels and other residential type environ-

ments;
- in farm houses;

- in bed and breakfast type environments.

Unpacking the Appliance

1. Remove the appliance from its packaging.

2. Remove all packaging material such as plastic films, filler
material, cable ties and cardboard packaging.

3. Check the content for any missing parts.

4. In the event that the packaging content should be incom-
plete or if damages are noticeable, do not operate the
appliance. Return it to the dealer immediately.

i NOTE:

There may be dust and production residue on the
appliance. We recommend cleaning the appliance as
described under “Cleaning”.

Overview of the Components

Viewing window
Filter cover
Lid
Deep-frying fat container
Housing
Carrying handle
Button for opening the lid
Temperature control with on/off switch

9 Temperature suggestions for deep-frying
10 Heating temperature pilot lamp
11 Mains power pilot lamp
12 Deep-frying basket
13 Deep-frying basket handle
14 Sliding button for lowering the deep-frying basket
15 Holder for dripping

O ~NOo O W -
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Notes for Use

Useful Hints for Use

+ Qil and fat must be heatable to very high temperatures.
Use high quality frying oil or frying grease. Do not use
margarine, olive oil or butter. These fat types are not
suitable for frying, because they already start to smoke
at low temperatures.

+ We recommend the use of liquid frying oil.

/N CAUTION: ...if you would like to use fat!

+ Ifyou use fat, please divide it up into small pieces. Place
it at the bottom of the deep-frying fat container (4).

+ Never place the fat into the deep-frying basket (12)!

+ Set the temperature control (8) to a low temperature
and add the pieces slowly.

* When the fat has melted and the required oil level has
been reached, you can set the required temperature
with the temperature control (8). Do not exceed the
MAX mark!

ENGLISH

A CAUTION: Heavy formation of foam!

+ Never mix oils and fats. The liquid may overflow.

+ Rub wet food dry with a cloth. Overly damp food
causes heavy foaming which, in serious cases, may
cause the oil/fat to overflow.

/\ WARNING: Contaminated oil/fat can be highly
inflammable!

+ Always remove any food which may remain in the

oil/fat.
* Replace the oil/fat regularly.
+Avoid any splashing. Fill the basket (12) outside the
deep fryer.

+ Fryonly in the frying basket (12).
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ENGLISH

+ Select a suitable frying temperature under consideration
of the properties of the food to be fried. The guideline is:
Pre-fried food requires higher temperature than raw food.

+ When deep-frying doughy food, wipe off excess dough
and place the pieces carefully into the oil.

+ The deep dryer may be filled max. to 2/3. Do not overfill
the frying basket (12).

i NoTE:
Max. filling quantity 650g.

+ Keep the lid (3) closed during use.

+ The deep-frying temperatures on the front of the deep
fryer are guide values. Observe the suggested tempera-
tures on the packaging of the food or in your recipe.

Tips for Avoiding the Acrylamide Content

+ Acrylamide is a chemical compound. It occurs during the
browning process (deep-drying, baking, cooking, roast-
ing, and grilling) at high temperatures in food containing
carbohydrates (starch and sugar), like potato and grain
products.

+ Acrylamide is suspected of harming genetic material and
causing cancer. However, the actual risk for humans is
not yet known.

+ We recommend not to exceed a temperature of 170°C
during drying.

+ Also, the frying time should be kept as short as possible
and the fried goods should be fried maximally to a
golden yellow colour.

+ Thicker French fries or potato pieces are less loaded
than smaller ones, as acrylamide forms mainly in the
surface layers.

+ If you produce French fries from fresh potatoes, water
the peeled and chopped potato pieces for one hour to
dissolve a part of the sugar from the surface layers (initial
substance for acrylamide).

Start-Up
Electric Connection
1. Confirm that the voltage of the appliance (refer to the
name plate) and the mains voltage are the same.
2. The mains plug should only be inserted into a correctly
installed earthed socket.

Connected Wattage

The total power consumption of this appliance can be
1600 W. With this connected wattage, a separate feed pro-
tected by a 16 amp circuit breaker is recommended.

/\ CAUTION: Overioad!

+ If you use extension cords, they should have a conduc-
tor cross-section of at least 1.5mm2

+ Do not use any multiple sockets, as this appliance is
too powerful.
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Power On/Off

+ With the temperature control (8) in the position “e”, the
appliance is switched off.

+ Set the desired temperature with the temperature control

(®).

Use

1. Make sure that the appliance is disconnected from the
mains and is switched off (the pilot lamps (10/11) are off).

2. Press the button (7) to open the lid of the appliance.

3. To remove the frying basket (12), reach into the depres-
sion and pull the frying basket handle (13) up, until it
latches.

4. Fill the deep-drying fat container with oil or fat (4) (max.
2.5 litres). The filling level must be between the min. and
max. marks.

5. Connect the plug to a properly installed safety plug socket.

6. Set the desired temperature with the temperature control
(8). Both pilot lamps (10/11) light up.

7. Close the lid (3) during the heating phase. The heating
pilot lamp goes out when the set temperature has been
reached.

8. Fill the deep-frying basket (12). Open the lid (3) and
hang the basket (12) with the deep-fried products in the
recess.

9. Close the lid (3). Loosen the handle (13) by sliding the
button (14) on the handle. The deep-frying basket (12) is
now in the hot fat.

i NoTE:

The heating pilot lamp (10) is switched on and off sev-
eral times during the deep-frying. This is normal and
indicates that the temperature is being thermostatically
controlled and maintained.

10. After the deep-frying time has passed, open the lid (3)
carefully.

/\ WARNING:
Hot steam may escape.

11. Now remove the deep-frying basket (12).

12. You can let the oil drip off the deep-fried products for
some time. For this, hang the deep-frying basket (12)
with the holder (15) on the edge of the deep-frying fat
container (4).

Ending Operation

1. Turn the temperature control (8) counterclockwise to the
“e” position.

2. Disconnect the mains plug from the socket.

3. Let the frying cool down for a considerable time. Check
that the temperature is safe before handling the filled
deep-frying fat container (4) any further.
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Cleaning

/\ WARNING:

« Always pull out the plug from the mains socket before cleaning
and wait until the appliance has cooled down.
* Never immerse the housing in water. Doing so may result in an

electric shock or fire.

/\ CAUTION:
+ Do not use a wire brush or any abrasive items.
+ Do not use any acidic or abrasive detergents.

Deep-Frying Fat Container and Housing

1. Pull off the lid (3) in upward direction.

2. To change the oil, pour out the oil to the side.

3. After use, clean the deep-frying fat container (4), the
deep-frying basket (12), the housing (5) and the lid (3)
with a moist cloth. Possibly, you should use household
detergent.

Odour and Fat Vapour Filter

Wipe the filter in the lid with a moistened cloth and a little
household detergent.

Storage

+ Clean the appliance as described and let it dry com-
pletely.

+ We recommend that you store the appliance in its
original packaging when it is not to be used for a longer
period.

+ Always store the appliance at a well ventilated and dry
place outside the reach of children.
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Troubleshooting

Problem Possible Cause Solution
The The deep-frying ail | Replace the oil
deep-frying | is too contaminated | or fat.
oil overflows. | and too much foam
forms.
The deep-fried Dry the deep-fried
products immersed | products carefully.
into the oil were
not dry.
The deep-drying Immerse the
basket (12) has deep-fried products
been immersed into | slowly.
the oil too quickly.
The oil level Reduce the
exceeds the upper | quantity of oil in
limit. the deep-frying fat
container (4).
The The protection Contact the engi-
deep-frying | against overheating | neering customer
oil does not | has been triggered. | service (the
become hot. protection against
overheating must
be replaced).

Technical Data

FR 3649
220-240V~, 50/60Hz

Capacity: ....cccormerreennes max. 2.5 litres oil /fat
Net WeIGht: ... approx. 2.46kg

The right to make technical and design modifications in
the course of continuous product development remains
reserved.

This appliance has been tested according to all relevant
current CE guidelines, such as electromagnetic compatibility
and low voltage directives, and is manufactured according
to the latest safety regulations.
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ENGLISH

Disposal
Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of
electrical equipment in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that
you will no longer use to the collection points
I provided for their disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal
on the environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of
re-utilisation of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be dis-
posed of can be obtained from your local authority.
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Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybér naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z urzadzenia sprawi panstwu radosc.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika
sg specjalnie wyréznione. Koniecznie stosuj sig do tych
wskazowek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urza-
dzenia:

[\ OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

/\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

1 WSKAZOWKA:
Wyrdznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Ogélne uwagi
Przed uruchomieniem urzadzenia proszg bardzo doktadnie
przeczyta¢ instrukcje obstugi. Prosze zachowaé jq wraz
z kartg gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwo$ci row-
niez kartonem z opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac
urzadzenie innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

Specjalne wskazdwki bezpieczenstwa dla urzadzenia
Na produkcie znajdujq sie ponizsze symbol ostrzegawcze:

OSTRZEZENIE: Goraca powierzchnia!

Ryzyko poparzen!

Prosze wykorzystywac urzadzenie jedynie dla prywat-
nego celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urza-
dzenie to nie zostato przewidziane do uzytku w ramach
dziatalnosci gospodarcze;.

Prosze nie korzystac z urzadzenia na zewnatrz. Prosze
trzymac urzadzenie z daleka od ciepta, bezpo$redniego
promieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym
wypadku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych) oraz
ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwaé urzadzenia
wilgotnymi dtoimi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub
mokre, prosze natychmiast wyciagna¢ wtyczke.

Jezeli nie korzystacie pafistwo z urzadzenia, jezeli
cheecie Panstwo zamontowa¢ jakie$ akcesoria, w celu
wyczyszczenia lub w przypadku jakichkolwiek zaktdcen,
prosze zawsze wytaczy¢ urzadzenie i wyjac wtyczke

z gniazdka (nalezy ciagnac za wtyczke, nie za przewod).
Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez
nadzoru. Przed opuszczeniem pomieszczenia urzadze-
nie nalezy zawsze wytgczac i wycigga¢ wtyczke sieciowq,
z gniazda.

Nalezy regularnie sprawdza¢, czy urzadzenie i kabel
sieciowy nie sg uszkodzone. W razie uszkodzenia nalezy
przestac korzystac z urzadzenia.

Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swo-
bodnie dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe,
kartony, styropian itp.).

/\ OSTRZEZENIE:
Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folig. Niebezpieczen-
stwo uduszenia!

JEZYK POLSKI

Podczas i po zakonczeniu operacji, temperatura dostepnych po-

wierzchni bedzie bardzo wysoka.

/\ OSTRZEZENIE:

* Nie uzywac urzadzenia bez oleju lub ttuszczu. Ryzyko pozaru!
* Do oleju nigdy nie dolewaj wody! Ryzyko nagtego pozaru/

wybuchu!
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JEZYK POLSKI

/\ OSTRZEZENIE:

* Przegrzane oleje i ttuszcze mogaq sie zapali¢. Badz ostrozny/a!
Nie zapomnij wytgczy¢ urzadzenia po zakonczeniu pracy!
W tym celu ustaw regulator temperatury (8) w potozeniu ,”
| wyjmij wiyczke z gniazda sieciowego.

» Jesli urzadzenie zapali sie, nigdy nie nalezy gasi¢ ptomieni
woda. Nalezy zdtawi¢ ptomienie wilgotng szmatka.

* Nie nalezy przenosi¢ urzadzenia podczas pracy ani wtedy, gdy
ttuszcz/olej jest nadal goracy.

/\ UWAGA:
* Nigdy nie zanurzac urzadzenia w wodzie celem czyszczenia.

* Rdzne powierzchnie wechodza w kontakt z zywnoscig i olejem.
Korzystac z instrukcji podanych w rozdziale ,Czyszczenie”.

* Nie naprawia¢ urzadzenia samodzielnie. Skontaktowac sie z pra-
cownikiem autoryzowanego serwisu. Jesli przewod zasilania jest
uszkodzony, nalezy go wymienic¢ u producenta, przedstawiciela
serwisu lub podobnie wykwalifikowanej osoby, aby unikng¢ za-
grozenia.

* Tego urzadzenia nie mogag uzywac dzieci w wieku od 0 do 8 lat.

« Z tego urzadzenia moga korzystac dzieci od 8 roku zycia, jesli
znajduja sie pod statym nadzorem.

« Ztego urzadzenia moga korzysta¢ osoby z ograniczonymi fizycz-
nymi, czuciowymi oraz mentalnymi zdolnosciami lub z brakiem
doswiadczenia i wiedzy, jesli sa nadzorowane lub poinstruowane,
jak uzy€ urzadzenia w bezpieczny sposob i rozumiejg ewentualne
ryzyko.

* Trzymac urzadzenie i jego przewdd z dala od dzieci ponizej
8 roku zycia.
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+ Czynnos$ci w zakresie czyszczenia oraz konserwacji nie mogg,
wykonywac dzieci.

+ Dzieciom nie nalezy pozwalac¢ na zabawe tym urzadzeniem.

+ Naczynia do gotowania nalezy ustawiaC w stabilnej pozycji za
pomocg uchwytow (o ile sg dostepne), aby zapobiec wylewaniu
sie goracych ptyndw.

* Nie postugiwac sie urzadzeniem z osobnym timerem lub osob-
nym systemem zdalnego sterowania.

+ Urzadzenie przeznaczone jest do uzycia w gospodarstwie domo-
wym i do podobnych zastosowan, takich jak:

- w pomieszczeniach kuchennych dla pracownikow sklepdw, biur
| innych miejsc pracy;

Urzadzenie nie jest przeznaczone do wykorzystania

- dla klientow hoteli, moteli i innych miejsc zakwaterowania;

- gospodarstwach rolnych;

- placéwkach oferujgcych zakwaterowanie ze $niadaniem.

Rozpakowanie urzadzenia 8 Regulator temperatury z wytacznikiem
typu wiacz/wytacz
9 Zalecane warto$ci temperatury smazenia
10 Kontrolka Heating
11 Kontrolka Power
12 Koszyk do smazenia
13 Uchwyt koszyka do smazenia
14 Suwak zanurzania koszyka do smazenia
15 Uchwyt ociekowy

1. Wyjmij urzadzenie z opakowania.

2. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe takie, jak folie
z tworzyw sztucznych, materiat wypetniajacy, opaski
zaciskowe i opakowania kartonowe.

3. Sprawdz zawarto$¢ pod katem brakujacych czesci.

4. W razie, gdy zawarto$¢ opakowania jest niepetna lub jest
zauwazalnie uszkodzona nie wolno korzysta¢ z urzadze-
nia. Nalezy zwrdci¢ je bezzwtocznie do sprzedawcy.

. , » Wskazowki dotyczace uzytkowania

Na urzadzenie moga znajdowac sie kurz i pozostatosci . .

produkcyjne. Zalecamy wyczyszczenie urzadzenia zgod- Uwagi dotyczace eksploatacii

nie ze wskazowkami zawartymi w punkcie ,Czyszczenie”. + Olgji thuszez nalezy rozgrzewat do bardzo wysokich
temperatur. Do smazenia nalezy uzywac jakosciowo
bardzo dobrego oleju lub ttuszczu do gtebokiego sma-

JEZYK POLSKI

Przeglad elementéw obstugi zenia. Nie nalezy stosowac margaryny, oliwy z oliwek
1 Okienko wziernika ani masta. Tego rodzaju tuszcze nie sg przystosowane
2 Ostona filtra do smazenia, poniewaz zaczynajq wydziela¢ dym w niz-
3 Pokrywa szych temperaturach.
4 Pojemnik na tuszcz piekarski + Zalecamy stosowanie ptynnego oleju do smazenia.
5 Obudowa /\ UWAGA: ..jezeli chcesz uzyé tuszczu!

6 Uchwyt do przenoszenia

) et + Uzywajac tluszcz staly, rozdzielaj go na mate kawatki.
7 Przycisk otwierania pokrywy

Umies¢ go na dnie pojemnika na ttuszcz piekarski (4).
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JEZYK POLSKI

/\ UWAGA: ...jezeli chcesz uzyé thuszczu!

¢ Pod zadnym pozorem nie nalezy umieszczac tlusz-
czu w koszyku do smazenia (12)!

+ Ustaw niskq temperature na regulatorze (8) i powoli
dodawaj kawatki truszczu.

+ Jesli tuszcz sig stopit i osiagnieto wymagany poziom
oleju, mozna ustawi¢ wybrang temperature na regula-
torze (8). Nie przekracza¢ oznaczenia MAX!

/\ UWAGA: Silne pienienie!

+ Nigdy nie mieszac oleju z tuszczem. Plyn moze
przelac sie.

+ Mokre produkty nalezy wytrze¢ do sucha odpowiednim
recznikiem. Nadmiernie wilgotne produkty powoduja
silne pienienie, co moze by¢ przyczyna wykipienia
oleju/thuszczu.

/\ OSTRZEZENIE: Skazony olej/thuszcz moga byé

wysoce tatwopalne!

+ Zawsze wyjmowac zywnosSc, ktéra by¢ moze pozostata
w oleju/tuszczu.

+ Wymieniac olej/tuszcz regularnie.

+ Nalezy unika¢ rozpryskiwania oleju. Koszyk (12) nalezy
napetnia¢ produktami poza frytownica.

+ Smazenie nalezy przeprowadzac wylacznie przy uzyciu
koszyka (12).

+ Nalezy dobra¢ temperature odpowiednio do wlasciwosci
smazonych produktow. Wytyczne: Produkty wstepnie
podsmazone wymagaja wyzszej temperatury niz pro-
dukty surowe.

+ W przypadku smazenia produktéw ciastowatych nadmiar

ciasta nalezy usuna¢ i umiesci¢ produkty ostroznie
w oleju.
+ Frytownice nalezy napetnia¢ maksymalnie do 2/3 wyso-

kosci. Nie nalezy przepetnia¢ koszyka do smazenia (12).

1 WSKAZOWKA:
Maksymalna masa produktu: 650g.

+ Podczas smazenia pokrywa (3) musi by¢ zamknigta.

+ WartoSci temperatury podane z przodu obudowy maja,
charakter pogladowy. Nalezy przestrzega¢ sugerowa-
nych warto$ci temperatury podanych na opakowaniu
produktu lub w przepisie.

Wskazoéwki dotyczace unikania akrylamidu
+  Akrylamid jest zwigzkiem chemicznym. Powstaje w pro-

cesie brazowienia potraw (gtebokie smazenie, pieczenie,

gotowanie, opiekanie, grillowanie) w wysokiej tempera-
turze, w potrawach zawierajacych weglowodory (skrobia
i cukier), takich jak ziemniaki i produkty zbozowe.

+ Podejrzewa sig, ze akrylamid ma szkodliwy wptyw na
materiat genetyczny i moze by¢ przyczyna powstawania
nowotworéw. Jednak rzeczywiste zagrozenie dla organi-
zmu cztowieka nie jest do tej pory znane.
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Podczas gtebokiego smazenia zaleca sie nie przekra-
cza¢ temperatury 170°C.

Czas smazenia powinien by¢ mozliwie jak najkrotszy

a produkty smazone jedynie do momentu uzyskania
26ito-ztotego koloru.

Grubsze frytki lub kawatki ziemniakow beda miaty
mniejszg zawarto$¢ akrylamidu w poréwnaniu z mniej-
szymi produktami, poniewaz substancja ta gromadzi sie
gtéwnie na warstwie zewnetrznej.

W przypadku sporzadzania frytek ze $wiezych ziem-
niakdw, obrane i pokrojone kawatki ziemniakéw nalezy
moczy¢ przez jedng godzine, aby rozpusci¢ cze$¢ cukru
w warstwie wierzchniej, z niego powstaje akrylamid.

Uruchomienie

Podiaczenie elektryczne

1.

2.

Nalezy sprawdzi¢, czy napigcie zasilania urzadzenia
(patrz tabliczka znamionowa) zgadza sie z napieciem

w instalacji elektrycznej.

Wtyczke sieciowa podiaczaj tylko do prawidtowo zainsta-
lowanego gniazda z bolcem ochronnym.

Moc przylaczeniowa

Catkowity pobér mocy tego urzadzenia wynosi 1600 W.
Zaleca si¢ zasilanie go z wydzielone;j linii zabezpieczonej
wytacznikiem automatycznym 16 A.

/\ UWAGA: Przeciazenie!
» Uzywane przedtuzacze powinny mie¢ przewody

0 przekroju nie mniejszym niz 1,5 mm2

+ Nie uzywaj rozgateziaczy ze wzgledu na duzg moc

urzadzenia.

Wiaczanie/wylaczanie

Gdy pokretto regulacji temperatury (8) znajduje sie w po-
toZeniu ", urzadzenie jest wytaczone.
Ustaw zadana temperature za pomoca regulatora (8).

Uzytkowanie

. Sprawdz, czy urzadzenie jest odtaczone od zasilania

i wytaczone (kontrolki (10/11) nie Swieca).

. Nacisnij przycisk (7), aby podnies¢ pokrywe urzadzenia.
. Aby wyjac koszyk do smazenia (12), siegnij do zagte-

bienia i pociagnij uchwyt koszyka do smazenia (13) tak,
aby zablokowat sie w potozeniu gornym.

. Napelnij pojemnik olejem lub tluszczem (4) (maks. 2,5 li-

tra). Poziom napetnienia musi znajdowac sie pomiedzy
linig, minimalng a maksymalna.

. Podiacz wtyczke do prawidtowo zainstalowanego

gniazda zasilania.

. Ustaw zadang temperature za pomoca regulatora (8).

Zaswieca obydwie kontrolki (10/11).
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7. Zamknij pokrywe (3) na czas podgrzewania oleju. Po
osiggnigciu zadanej temperatury kontrolka grzania
zgasnie.

8. Napetnij koszyk do smazenia (12). Otworz pokrywe
(3) i zawie$ koszyk (12) z produktami do smazenia we
wgtebieniu.

9. Zat6z pokrywe (3). Poluzuj dzwignie (13) przesuwajac
przycisk (14) na dzwigni. Koszyk do smazenia (12)
znajduje sig teraz w goracym tluszczu.

i WSKAZOWKA:

Kontrolka grzania (10) kilkakrotnie wiacza sie i wyta-
cza podczas smazenia. Jest to normalne zjawisko,
oznaczajace, ze termostat kontroluje i utrzymuje
temperature.

10. Po uptywie czasu smazenia otworz ostroznie pokrywe
(3).
/N OSTRZEZENIE:
Ulatnianie goracej pary.

11. Wyjmij koszyk do smazenia (12).

12. Mozesz odczekac, az smazone produkty obciekng,
z oleju. W tym celu zawie$ koszyk do smazenia (12)
uchwytem (15) zatozonym za krawedz pojemnika
z tluszczem (4).

Konczenie pracy

1. Przekre¢ regulator temperatury (8) w lewo, w potozenie
o

2. Wyjac wtyczke z gniazda.

3. Odczekaj odpowiednig ilos¢ czasu, az frytownica
ostygnie. Przed dalszym przeniesieniem pojemnika
napetnionego ttuszczem (4) nalezy upewnic sie, ze jego
temperatura pozwala na bezpieczne wykonanie takiej
operacji.

Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

* Przed wyczyszczeniem nalezy zawsze wyciaggna¢ wtyczke
z gniazdka i odczekac az urzadzenie ostygnie.

* Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie. Moze to doprowadzi¢
do porazenia pradem lub pozaru.

/\ UWAGA:

+ Nie uzywaj szczotki drucianej ani innych podobnych
przedmiotow.

+ Nie uzywaj ostrych lub Sciernych srodkéw czyszcza-
cych.

Pojemnik na tluszcz i obudowa

1. Zdejmij pokrywe (3) w kierunku do gory.

2. Aby wymieni¢ olej, wlej go z boku.

3. Po uzyciu pojemnik na tuszcz (4), koszyk do smazenia
(12), obudowe (5) i pokrywe (3) nalezy wytrze¢ wilgotng
szmatka, Jesli to mozliwe, nalezy uzy¢ detergentu prze-
znaczonego do uzytku w gospodarstwach domowych.

Filtr zapachéw i thuszczu

Znajdujacy sie w pokrywie filtr nalezy wytrze¢ zwilzong,
szmatkq z dodatkiem detergentu przeznaczonego do
uzytku w gospodarstwach domowych.
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Przechowywanie

+ Urzadzenie nalezy wyczysci¢ zgodnie z opisem i zosta-
wi¢ w celu catkowitego ostygnigcia.

+ W przypadku dtuzszych okresow nieuzywania zalecane
jest przechowywanie urzadzenia w oryginalnym opako-
waniu.

+ Urzadzenie nalezy zawsze przechowywa¢ w odpowied-
nio wentylowanym i suchym miejscu, poza zasiegiem
dzieci.
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Usterki i sposoby ich usuwania

Problem Mozliwa przyczyna | Rozwigzanie
Przelewanie | Zbyt zanieczysz- Wymieni¢ olej lub
sig oleju. czony olej pieni si¢ | tluszcz.
nadmiernie.
Zanurzone w oleju | Doktadnie osuszy¢
produkty nie byty produkty przezna-
suche. czone do smazenia.
Zbyt szybko Zanurza¢ powoli
zanurzono w oleju | produkty przezna-
koszyk z produk- czone do smazenia.
tami (12).
Poziom oleju prze- | Zmniejszy¢ ilos¢
kracza limit gérny. | oleju w pojemniku
frytownicy (4).
Olej we fry- | Zadziatato zabez- | Skontaktuj sie
townicy nie | pieczenie przed z dziatem serwi-
nagrzewa przegrzaniem. sowym (zabez-
sie. pieczenie nalezy
wymienic).

Dane techniczne
MOGEL:.....cooereerrirc e FR 3649
Napiecie zasilajgce: .........coevverenrerns 220-240V~, 50/60Hz
Pobér mocy: 1600 W

Stopien ochrony:
Pojemnosc: ........ maks. 2,5 litry oleju/tluszczu do smazenia
Masa NEHO: ... ok. 2,46kg

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicz-
nych i projektowych w trakcie ciagtego rozwoju produktu.

Urzadzenie jest zgodne z aktualnymi dyrektywami CE,
dotyczacymi zgodnosci elektromagnetycznej czy niskiego
napigcia i produkowane jest zgodnie z najnowszymi przepi-
sami bezpieczenstwa.

Ogolne warunki gwaranc;ji

Producent/Dystrybutor udziela 24 miesigcy gwarancji na
zakupione urzadzenie. Okres gwaranciji liczony jest od daty
zakupu urzadzenia.

W tym okresie uszkodzone urzadzenie bedzie bezptatnie
wymienione na wolne od wad. W przypadku, gdy wymiana
bedzie niemozliwa do zrealizowania, Nabywca otrzyma
zwrot ceny zakupu urzadzenia.

Za uszkodzone urzadzenie uwaza si¢ takie, ktore nie
spetnia funkcji okreslonych w instrukcji obstugi, a przyczyng
takiego stanu jest wewnetrzna wada fabryczna lub mate-
riafowa.

Gwarancja nie sg objete uszkodzenia mechaniczne,
chemiczne, termiczne, powstate w wyniku dziatania sit
zewnetrznych (np. przepiecie w sieci energetycznej czy
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wytadowania atmosferyczne), jak réwniez wady powstate

w wyniku obstugi niezgodnej z instrukcjg obstugi urzadze-
nia.

Nabywcy przystuguje prawo do wymiany urzadzenia na
wolne od wad lub, jesli wymiana jest niemozliwa, zwrotu go-
towki tylko po dostarczeniu do punktu zakupu kompletnego
urzadzenia z oryginalnymi akcesoriami, instrukcjg obstugi

i w oryginalnym opakowaniu wraz z dowodem zakupu i pra-
widtowo wypetniona karta gwarancyjna (pieczatka sklepu,
data sprzedazy urzadzenia).

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskie;j.

Niniejsza gwarancja nie wylacza, nie ogranicza ani nie
zawiesza uprawnien Nabywcy wynikajacych z przepisow
Ustawy z dnia 27 lipca 2002 r. 0 szczegdlnych warunkach
sprzedazy konsumenckiej oraz o zmianie kodeksu cywil-
nego (Dz. U.z 2002 r. Nr 141, poz. 1176).

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0

Ul. Brzeska 1
45-960 Opole

Usuwanie
Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Proszg oszczedzaé nasze $rodowisko, sprzet
elektryczny nie nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzysta¢ z punktéw zbiorczych,
przewidzianych do zdawania sprzetu elektrycz-
I nego, i tam prosze oddawac sprzet elektryczny,
ktorego juz nie bedg Paristwo uzywac.
Tym sposobem pomagaja Panstwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadow, majacych
wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi.
Ta droga przyczyniaja si¢ Pafistwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elekirycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zda¢ sprzet, otrzymaja Panstwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
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Hasznalati utasitas

Kdszonjuk, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljik,
elégedetten hasznalja majd a késziiléket.

A hasznalati Gtmutatéban talalhato szimbolumok

Az 6n biztonsagara vonatkozd utasitasok kifejezetten meg
vannak kiilénboztetve. Kérjik, mindenképpen tgyelien
ezekre annak érdekében, hogy elkeriilje a baleseteket és a
készlilék karosodasat:

/\ FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sériilési lehetdségekre.

/\ VIGYAZAT:
Lehetséges veszélyre utal, mely a készilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

1 MEGJEGYZES:
Tippeket és informaciokat emel ki.

Altalanos megjegyzések

Akésziilék hasznalatba vétele el6tt gondosan olvassa végig
a haszndlati utasitést, és 6rizze meg a garancialevéllel, a
pénztari nyugtaval és lehetéleg a csomagoldkartonnal, ill. az
abban 1évd bélésanyaggal egyutt! Amennyiben a késztiléket
harmadik személynek adja tovabb, a hasznéalati Utmutatét is
adja a késztilékhez.

Kizérélag személyi célra hasznalja a készuléket, és
csupan arra, amire valo! A készilék nem ipari jellegl
hasznélatra késziilt.

Ne hasznalja a szabadban! Ne tegye ki er6s héhatasnak,

kozvetlen napsugarzasnak és nedvességnek (semmi
esetre se martsa folyadékba), és dvja az éles szélektdl!
Ne hasznalja a készlléket vizes kézzel! Ha a készllék
vizes vagy nedves lett, azonnal huzza ki a konnektorbdl!
Kapcsolja ki a késztiléket és mindig huzza ki a csatla-
kozét a dugaszolo aljzatbdl (a csatlakozdt, ne pedig a
vezetéket huizza), ha nem hasznalja a késziiléket, tarto-
zékokat szerel fel ra, tisztitja vagy zavart észlel.

Ne mikodtesse a készuléket feliigyelet nélkul! Mindig
kapcsolja ki a késziléket, ha elhagyja a helyiséget!
Huzza ki a csatlakoz6t a dugaszol6 aljzatbol!
Akésziiléket és a halozati kabelt rendszeresen elle-
ndrizni kell, hogy nincs-e rajta sérilés jele. Ha sértilést
|at rajta, a készuléket nem szabad hasznaini.

Csak eredeti tartozékokat hasznaljon!

Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk

elérhet6 helyen a csomagoloelemeket (mlianyag zacsko,

karton, sztiropor stb.)!

[\ FIGYELMEZTETES:
Kisgyermekeket ne engedjen a foliaval jatszani. Fulla-
das veszélye allhat fenn!

Specialis biztonsagi elbirasok a késziilékre vonatkozéan
A kovetkez6 figyelmeztetd szimbdlum jelzéseket talélja a terméken:
EIGYELMEZTETES: Forro felilet!
Egési sérulések veszélye!
Mikodés kdzben és utan az elérhetd fellletek hdmérséklete na-

gyon magas lesz.
/\ FIGYELMEZTETES:

* Ne hasznélja a készuléket olaj vagy zsir nélkll. Tizveszély!
« Soha ne adjon vizet az olajhoz! Az olaj belobbanhat/robban-

hat!
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/\ FIGYELMEZTETES:

* Az olaj és a zsirok tulhevuléskor éghetnek. Legyen elévigyaza-
tos! Ne felejtse el a keszUléket zemelés utan kikapcsolni! Eh-
hez allitsa a hémérseklet-szabalyozét (8) e allasba, és huzza
ki a dugaszt a fali aljzatbol.

* Ha a késztlék meggyullad, ne probalja vizzel eloltani a lango-
kat. Egy nedves ruhaval fojtsa el a langokat.

* Ne mozgassa a készUléket miikodés kozben vagy amikor a
zsir/olaj forro.

/\ VIGYAZAT:
* Ne meritse vizbe a készuléket tisztitaskor.

« Kllonbozd fellletek érintkeznek az étellel és az olajjal. Kovesse a
,lisztitas” fejezetben megadott utasitasokat.

* Ne javitsa sajat kez(ileg a készuléket. Mindig lépjen kapcsolatba
szakképzett szerelGvel. Ha a villanyvezeték megsérul, a gyar-
tonak, a szerviz lgynokségnek vagy mas, hasonloan képzett
személynek kell a javitast végeznie, a veszélyek elkerilése érde-
kében.

+ Akészlléket 0 és 8 év kozotti gyerekek nem hasznalhatjak.

« Ezt a késziléket 8 éves és idbsebb gyerekek csak felligyelettel
hasznalhatjak.

* Akészlléket csokkent fizikai, érzékszervi vagy értelmi képességl
személyek, illetve akiknek nincs meg a tapasztalatuk és tudasuk
ehhez, csak akkor hasznélhatjak, ha felligyelet alatt allnak vagy a
készUlék biztonsagos hasznalatara megtanitottak 6ket, és megér-
tették a kapcsolddo veszélyeket.

+ Tartsa a készUléket és tapkabelét a 8 évesnél fiatalabb gyerekek-
t6l tavol.
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* Atisztitast és felnasznaloi karbantartast nem végezhetik gyere-
kek.

+ Gyerekek nem jatszhatnak a készulékkel.

+ Aféz6edenyeket stabil helyzetbe kell elhelyezni a fogantyujuk
segitségével (ha van), hogy elkertilje a forrd folyadékok froccse-
nését.

+ Ne mUkodtesse a készuléket kulonalld idézitdvel vagy kulonalld
taviranyito rendszerrel.

* Akészulék haztartdsokban és hasonld helyeken vald hasznalatra
alkalmas, mint példaul:

- személyzeti konyhaban, boltokban, irodakban és mas munka-
kornyezetekben;

Nem alkalmas a kovetkez6kben vald hasznalatra

- Ugyfelek altal hotelekben, motelekben és més lakokormnyezet-
ben;

- mezbgazdasagi birtokokon;

- agyat és reggelit biztosito létesitmenyekben.

A késziilék kicsomagolasa 6 Hordozofoganty(
7 Fedélnyito gomb
8 Homérséklet-szabalyozd be/ki kapcsoldval
9 Hémérséklet javaslatok a sitéshez

10 Heating hémérséklet jelz6ldmpa

1. Vegye ki a kész(iléket a csomagolasbal.
2. Tavolitsa el az 6sszes csomagoléanyagot, ugymint a
mianyag féliakat, toltéanyagot, kabelrogzitéket és a

kartogqobozcsomagolasl,t. . T ) 11 F6 tapellatas Power jelz6lampa
3. Ellendrizze a tartalmat barmilyen hianyzé alkatrész o
L 12 Sitékosar
tekintetében.

13 Siitékosar foganty
14 Csusz6 gomb a siitékosar leeresztéséhez
15 Csepptartd

4. Abban az esetben, ha a csomag tartalma hianyos vagy
sérlilések fedezhetdk fel, ne miikodtesse a késziiléket.
Azonnal vigye vissza a keresked6hoz.

i MEGJEGYZES:

Por és gyartasi maradvanyok lehetnek a késztiléken. . ]

Javasoljuk a késziilék megtisztitasat a , Tisztitas” részben Hasznos tippek a hasznalathoz

leirtak szerint. + Az olajnak és a zsirnak nagy hémérsékletet elbironak
kell lennie. A sitéshez j6 mindségl siitolajat vagy zsirt
hasznéljon. Ne hasznaljon margarint, olivaolajat vagy

Megjegyzések hasznalatra

A kezel6elemek attekintése vajat! Ezek a zsiradéktipusok meg alkalmasak stitésre,
1 Betekintd ablak mert mar alacsony hémérsékleten is fiistoIni kezdenek.
2 Szliréfedél + Folyékony sitéolaj hasznalatat javasoljuk.
3 Feddl /\ VIGYAZAT: ..ha zsirt szeretne hasznalni!

4 Olajsiitd tartaly

+ Amennyiben zsirt hasznal, vagja fel kisebb darabokra.
5 Burkolat

Helyezze a darabokat az olajsiité tartaly aljara (4).
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/\ VIGYAZAT: ..ha zsirt szeretne hasznélni!

* Ne tegye a zsirdarabokat a siitékosarba (12)!

+ Allitsa a hémérséklet-szabalyozot (8) alacsony hdmér-
sékletre, és lassan adja hozza a darabokat.

+ Amikor a zsir megolvadt és elérte a sziikséges olaj-
szintet, a hémérsékletszabalyozoval (8) bedllithatja a
kivant hémérsékletet. Ne haladja meg a MAX jelzést!

A VIGYAZAT: Erés habképzédés!

+ Ne keverje 6sszes az olajat és a zsirt. A folyadék
tulcsordulhat.

+Anedves élelmiszert torélie meg egy szaraz ruhaval.
Atul nedves élelmiszer erés habosodast okoz, ami
sllyos esetben az olaj/zsir tllfolyasat okozhatja.

/\ FIGYELMEZTETES: A szennyezett olaj/zsir
nagyon gyulékony lehet!

+ Mindig tavolitsa el az olajban/zsirban maradt ételt.
+ Rendszeresen cserélje le az olajat/zsirt.

Kerilje el a fréccsenést. Az olajsitdn kiviil tltse fel a
kosarat (12).

Csak a sutékosarban (12) stisson.

Vélasszon egy megfeleld a siitendd élelmiszer tulajdon-
ségait figyelembe vevé siitési hmérsékletet. Utmutatas:
Az el8siitott élelmiszer magasabb hémérsékletet igényel,
mint a nyers élelmiszer.

Tésztat tartalmazo élelmiszer sitésekor tordlje le a feles-
leges tésztat, és dvatosan tegye a darabokat az olajba.
Az olajstité max. 2/3 részig toltheté meg. Ne toltse tdl a
stitékosarat (12).

1 MEGJEGYZES:
Max. feltoltési mennyiség 650g.

Ahasznalat sorén a fedelet (3) tartsa zarva.

Az olajsuitd ellls6 oldalan olvashato sttési hémér-
sékletek csak tajékoztatd értékek. Vegye figyelembe
az élelmiszer csomagolasén vagy a receptben lévé
hémérsékleteket.

Tippeke az akrilamid tartalom elkeriiléséhez

Az akrilamid egy kémiai vegyilet. A barnulési folyamat
(olajban stités, stités, f6zés, piritas és grillezés) soran
képz6dik magas hémérsékleteken a szénhidratokat (ke-
ményitd és cukor) tartalmazé ételeknél, mint a burgonya
és a gabona termékek.

Az akrilamid feltehetéen kérositja a genetikai anyagokat
és rakot okoz. Azonban az emberekre hat valos kocka-
zata még nem ismert.

Javasoltjuk, hogy a stés soran ne haladja meg a
170°C-0s hdmérsékletet.

Tovabba a stitési id6t a lehetd legrovidebbre kell csok-
kenteni, és a siilt ételeket maximum aranyséarga szin(ire
kell megsiitni.

50

FR3649_IM_new

+ Avastagabb hasabburgonya vagy burgonyadarabok
kevésbé terheltek, mint a kisebb darabok, mivel az
akrilamid f6leg a fellileti rétegekbe alakul ki.

+ Ha friss burgonyabdl készit hasabburgonyat, a meg-
hamozott és felapritott burgonyat egy oran &t &ztassa
vizben, hogy feloldja a feliileti rétegekben talalhato cukor
egy részét (az akrilamid kiinduld anyaga).

Hasznalatba vétel
Elektromos csatlakozas
1. Ellenérizze, hogy a készulék feszliltsége (lasd a tipus-
cimkét) megegyezik-e a hélozati fesziltséggel.
2. Acsatlakozot csak el6irasszerlien beszerelt fldelt fali
aljzatba csatlakoztassa.

Csatlakoztatasi érték

Akészilék 1600 W dsszteljesitmény felvételére képes.
Ennél a csatlakoztatési értéknél ajanlatos egy kiilon tap-
vezeték, amely egy 16 A-es védBkapcsoldn keresztiil van
biztositva.

/\ VIGYAZAT: Tulterhelés!

+ Ha hosszabbitét hasznal, ennek legalabb 1,5 mm?
vezetékatmérdje legyen.

+ Ne hasznéljon elosztét, mivel ez a készlilék nagyon
nagy teljesitmény(.

Tapellatas be-/kikapcsolas

+ AhBmérséklet-szabalyozo (8) ,e” allasba allitasakor a
készulék ki van kapcsolva.

+Allitsa be a kivant hdmérsékletet a hémérséklet-szaba-
lyozéval (8).

Hasznalat

1. Ellendrizze, hogy a készlilék le van vélasztva a halo-
zatrél és ki van kapcsolva (a jelz6lampak (10/11) nem
vilagitanak).

2. Nyomja meg a gombot (7) a késziilék fedelének kinyi-
tasahoz.

3. Asiit6kosar (12) eltavolitasahoz nyuljon bele a mélye-
désbe, és addig huzza fel a stitékosar fogantyujat (13),
amig be nem kattan.

4. Toltse fel az olajsiitd tartalyt olajjal vagy zsirral (4) (max.
2,5 liter). Afeltdltési szintnek a min. és max. jelolések
kozott kell lennie.

5. Csatlakoztassa a dugaszt egy megfelel6en felszerelt
biztonségi aljzathoz.

6. Allitsa be a kivant hémérsékletet a hémérséklet-szabé-
lyozéval (8). Mindkét jelzélampa (10/11) kigyullad.

7. Amelegitési fazis soran zérja le a fedelet (3). Ame-
legités jelz6lampa a bedllitott hémérséklet elérésekor
kialszik.
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8. Toltse meg a sitdkosarat (12). Nyissa fel a fedelet
(3), és akassza be a kosarat (12) az élelmiszerekkel a
bemélyedésbe.

9. Zérja be a fedelet (3). Lazitsa meg a fogantydt (13) a
fogantyun Iévé gomb (14) elcsusztatasaval. Ezaltal a
stitékosar (12) a forrd olajba kerl.

i MEGJEGYZES:
A melegités jelz6lampa (10) a siités soran néhany
alkalommal bekapcsol és kialszik. Ez normalis, azt

jelzi, hogy a termosztat szabalyozza és fenntartja a
hémérsékletet.

10. A siitési idd eltelte utan dvatosan nyissa fel a fedelet (3).

/\ FIGYELMEZTETES:
Forré g6z aramolhat ki.

11. Most vegye ki a sutékosarat (12).
12. Lecsopdgtetheti a megsiitott termékekrdl az olajat.
Ehhez akassza fel a stit6kosarat (12) a fogantyuval (15)

az olajsutd olajtartalyanak (4) szélére.

A hasznalat befejezése

1. Allitsa a hémérséklet-szabalyozot (8) az ramutatd
jarasaval ellentétes iranyba ,” allasba.

2. Huzza ki a csatlakozét a fali aljzatbdl.

3. Hagyja elegendd ideig lehilni az olajstit6t. Az olajsitd
tartaly (4) tovabbi kezelése elétt ellendrizze, hogy a
hémérséklet mar biztonsagos.

Tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES:

» Tisztités el6tt mindig huizza ki a halézati csatlakozo dugaszt, és
varjon, mig le nem hiil a készulek.
« Soha ne meritse vizbe a készuléket. Ez aramutést vagy tlzet

okozhat.

/\ VIGYAZAT:

+ Ne hasznaljon drétkefét vagy mas surol6 hatasu
targyat.

+Ne hasznaljon agressziv vagy surol6 hatésu tisztito-
szert.

Olajsiito tartaly és burkolat

1. Felfelé iranyba hizza le a fedelet (3).

2. Az olaj cseréjéhez dntse ki oldalra az olajat.

3. Hasznalat utan egy nedves ruhaval tisztitsa meg az
olajstité tartalyt (4), az olajsiitd kosarat (12), a boritast (5)
és a fedelet (3). Lehetséges, hogy haztartasi tisztitészert
kell hasznélnia.

Szag és zsirg6z sz(iré
Egy nedves ruhaval és némi haztartasi tisztitoszerrel tordlje
at a fedélben 1év0 sz(irét.

Tarolas
+ Aleirtaknak megfelelden tisztitsa meg a készliléket, és
hagyja teljesen megszaradni.
+ Javasoljuk, hogy a késziiléket az eredeti csomagola-
saban tarolja, ha hosszabb ideig hasznalaton kiviilre
helyezi.
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+ Mindig jol szelléz8, széraz helységben, gyermekekté|
tavol tarolja a készlléket.

Hibaelharitas

Probléma | Lehetséges ok Megoldas
Asitdolaj Asiit6olaj tul szeny- | Cserélje ki az olajat
tulfolyik. nyezett és tul sok | vagy zsirt.
hab képzddik.
Az olajba meritett | Alaposan széritsa
élelmiszer nem volt | meg a sltendd
szaraz. élelmiszereket.
Asiitékosar (12) til | Lassan meritse be
gyorsan lett beme- | a siitendd élelmi-
ritve az olajba. szereket.
Az olajszint megha- | Csokkentse az olaj
ladja a fels6 hatart. | mennyiségét az
olajsiitd tartalyban
(4).
Asitdolaj Atllheviilés elleni | Lépjen kapcsolatba
nem forréso- | védelem oldottki. | az ligyfélszolgalattal
dik fel. (a tulheviilés elleni
védelmi berende-
zést ki kell cserélni).
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Miszaki adatok

Modell.......... ....FR 3649
Fesziiltségellatas: ..220-240V~, 50/60Hz
TeliesitmenyfelVAtel:..........ccoovvirrveerrieeiis 1600W

VEAEIMi OSZEAIY: ..ot
Kapacitas: .......
Nettd sdly: .......

AmUszaki és kivitelezési modositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Akeészulék megfelel minden érvényes CE iranyelvnek,
beleértve az elektromagneses megfeleldségrél, és a kisfe-
szliltségli berendezésekrdl szol6 iranyelveket, és a legljabb
biztonsagi szabalyozasok figyelembe vételével késziilt.

Selejtezés
A ,kuka” piktogram jelentése

Kimélje kdmyezettinket, az elektromos készi-
|ékek nem a haztartasi szemétbe valok!

Hasznalja az elektromos készlilékek artalmat-
lanitasara kijelolt gy(jtéhelyeket, ott adja le
I 2zokat az elektromos készllékeit, amelyeket
t6bbé mar nem kivan hasznaini!
Ezzel segitséget nydjt ahhoz, hogy elkertilheték legyenek
azok a hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas*
gyakorolhat a kdrnyezetre és az emberi egészségre.
Ezzel hozzajarul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kidregedett elektromos és elektronikus készilékek értékesi-
tésének egyéb formaihoz.
Az dnkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrél, hogy hova viheti a kiselejtezett
készilékeket.
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PyKOBOp,CTBo no aKcnnyaraluuu nmbo nononb3oBaTbCs NPUboPOM, 06s13aTeNLHO AanTe B

npyaayYy JaHHy MHCTPYKLMIO MO 3KChnyaTaLum.
Cnacu6o 3a BbIGOp Haluero npoaykTa. Hapgeemcsi, oH Bam puAa-y AanHy PyRY yaral

MOHPABUTCS. + [Monb3yiTech NPUGOPOM TONBKO YacTHbIM 06Pa3OM 1 Mo
HasHaueHuto. Mpubop He NpeaHa3HaueH s koMMepye-

CUMBOfbI NpUMeHsieMble B JaHHOM PYKOBOACTBE CKOTO MCMONb30BaHMS.

nonb3oBarens * He nonb3yiiteck npubopom nog oTkpbITbIM HeGom. Mpe-

BaxHble pekoMeHaaLmuv Ans obecreyenus Ballei 6es- LOXpaHsiiTe Npubop OT Xapbl, MPAMbIX COMHEUHbIX Ny-

onacHocTu 0603HaueHsI No ocobeHHomy. ObsizaTensHO Yei, BIAXHOCTY (HY B KOEM Cryyae He norpyxae ero

criegyuTe 3TUM pekoMeHaauusM, YTobbl NpesoTBpaTUTL B BOZY) ¥ YAapoB 06 ocTpble yriibl. He npukacaiiTeck k

HECYACTHbIN Crly4ail UMW NONIOMKY M3AENUs: rpuGopy BraxHbIMy pykamu. Ecniv npubop yBnaxHuncs
WM HAMOK, TYT e BbIHbTE BUTKY U3 PO3ETKN.

£\ PEYTPEXTEHME: + [locne aKkcnnyaTaLuyi, MOHTaXe MPUHAANEXHOCTEN,

MpenynipexzaeT 06 ONaCHOCTM AN 310POBLA 1 BOIMOX- YUCTKe MMM NONIOMKe NPMBOpa BCera BLIHMMAIATE BIATKY

B [V MR B TPELL 13 PO3ETKM (TAHWTE 3a BUTIKY, @ He 3a kaberb).

/\ BHUMAHVE: + He octaBnsitTe BKioYeHHbIE neKTponpubopsl 6e3 npu-

CcMOTpa. Bbixoas u3 nomeLLeHIst BCerfa Bhlkiovante
NpuBOp. BbIHbTE LWTEKEP U3 PO3ETKN.
+ [lpnbop 1 kabenb ceTeBoro NUTaHus HeobXoANMO

Yka3blBaeT Ha BO3MOXHYH0 OMacHOCTb [ U3nenns U
IPYTVIX OKPYKaloLLMX MPEAMETOB.

i MPUMEYAHUS: perynapHo obcnenoBath Ha Hannuve cnefos noBpex-
aexus. Mpu OﬁHapy)KeHMM NnoBpexaeHNA Nnosb3oBaTbCA

[laeT coBeThbI 1 MHAOPMALIWK.
bopuay npuBopom 3anpeLlaeTcs.

. MCI'IOJ'IbSylhTe TONbKO OpUrMHanbHble 3an4acTu.

006was nHcpopmauusa * V13 coobpaxeHuit 6esonacHocTi Ans AeTeit He ocTaB-
NATe NeXarb yNakoBKy (MNacTUKOBbIE MELLIK, KapToH,

Mepen Hayanom akcnmyaraumy Npubopa BHUMATENbHO

npouuTaiTe npunaraemyto MHCTPYKLIMKO NO 3KCnayatauum n nexonnact u T.,Cl.) Bes rpuemorpa.

COXPAHUTE €6 B HA[EKHOM MECTE, BMECTE C rapaHTUiHBIM /\ MPEOYNPEXOEHVE:
TarnoHOM, KaCCOBbIM YEKOM M, O BO3MOXHOCTY, KAPTOHHOM He nossonsiite feTsM urpath C NONMITUNEHOBOM
kopobKoii ¢ ynakoBOYHbIM MaTepuanom. Ecrin aaete komy- nrexkoi. OnacHocTb yaywba!

Ocobble ykazaHus N0 TEXHUKE 6e30nacHOCTU
ANA AaHHOro yCTpoucTBa

Ha nsgenun nMetotcs criepyroLwmin npeaynpexaatoLLni CUMBO:

NMPEAYMNPEXAEHUE: Nopsavas noBepxHOCTb!
OnacHocTb oxora!
Bo Bpemsi 1 nocne Uenonb3oBaHus Temnepatypa AOCTYMHbIX
MOBEPXHOCTEN ByaeT O4eHb BbICOKOW.

/\ NPEAYNPEXOEHUE:

* He BKkntovaiTe npubop, NpeaapuTeNbHO HE 3anosHUB ero
Macrom unm xumpom. OnacHocTb Bo3ropaHus!

* Hu B KOeMm cryyae He HanveauTe B Macno Boay! OnacHocTb
BHe3anHoW BCNbILWKKU/B3pbiBal

FR3649_IM_new 21.07.20
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/A NPEAYNPEXOEHUE:

* [leperpeTble Macna v Xupbl MOryT BOCMIaMeHsATbCS. byapTe
ocTopoXHb!! He 3abbiBaiiTe OTKMOUMTL Nprbop nocne 1cnosb-
3oBaHus! [Ins aToro, nepeseauTe perynsarop remnepartypsl (8)
B MOMOXEHME «®» 1 BbIAEPHUTE BUSIKY 13 PO3ETKY

* [pu BO3ropaHum npubopa, HY B KOEM Cy4ae He racute nrams
Boon. COeiiTe OroHb BIaXKHON TKaHbIO.

* He nepemetuante npubop BO Bpems ero paboTbl uim Koraa
1P/ Macno eLLe He OCTbIN.

/\ BHUMAHME:
* Bo Bpems YnCTKM He norpy»kaiTe npubop B BOAY.

* B npoLiecce xapkut NpomyKTbl U XUP KOHTAKTUPYIOT C pasniny-

HbIMM noBepxHocTaMK. CobrtogaiiTe TpebGOBaHNS UHCTPYKLMK,
N3MOXeEHHbIE B rnaBe «HucTkay.

He peMOHTUpyITE YCTPOMCTBO camocTosTenbHO. ObsizaTensHO
CBSIKWUTECH C aBTOPM30BaHHLIM MacTepoM. [py noBpexaeHum
CETEBOrO LUHYpa, BO M36exaHne 0OnacHOCTU NOPaXKEHWS ANeKTpu-
YECKUM TOKOM, LUHYP CrieayeT 3amMeHUTb Y U3roTOBUTENS, Cep-
BMCHOIO NPpeaCTaBUTENS UK APYruX KBanULMPOBaHHbIX JUL,.
Letam ot 0 0o 8 neT He paspeLLaeTcs Nosb30BaTbCs NPMOoPOM.
[eTam ot 8 neT v cTapLLe paspeLaeTcs nonb30BaTsLCs npubo-
POM, €CII OHU HAXOAATCS NOL HAANEXaLLMM NPUCMOTPOM.
[pubop MoryT MCnonb30BaTh ULA C OrpaHUYEHHbIMM (n3K-
YECKUMW, CEHCOPHBIMY UMM YMCTBEHHBIMI COCOBHOCTAMMU, a
TaKke 6e3 onbITa, ecrim OHM BbINK NPOUHGOPMUPOBAHBI O Mepax
NPEAOCTOPOXHOCTY NPU MOSNb30BaHWM NPUOOPOM 1 OCO3HALOT
NOTEHLMAnNbHYLO Yrpo3y X 300POBbLIO.

[pubop 1 ceTeBOM LWHYP CrieayeT XpaHuTb B MecTax HegocTyn-
HbIX AN AeTen mnagLe 8 ner.
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* YucTka 1 TEXHUYECKMI 06CnyxmBaHKe npubopa AeTbMM He 10-

MycKaeTcs.

* He nossonsinte getam urpatb ¢ Nprbopom.

* Bo nsbexaHue nponmea ropsumnx XmakocTen, EMKOCTY Ans npu-
FOTOBIEHNS ML OIKHbI BbITb HAZEXHO 3aKpenseHb! B 3aaaH-
HOM MOMOXEHWW MPX NMOMOLLM PyYeK (Mpy HaNM4MK TaKoBbIX).

+ 3anpeLyaetcs Mcrnonb30BaTh NPMOOP C OTAENEHO YCTAHOBIEH-
HbIM TalMEepPOM UM AUCTAHLMOHHOM CUCTEMOW YNPaBIEHUS.

« [laHHbI Npubop npeaHasHaveH Ans UCnonb30BaHUs B ObITy W
TOMY MOAO0BHbIX CryYasix MPaKTUYECKOro NPUMEHEHNS, @ UMEHHO:
- B ObITOBbIX/NOACOOHBIX MOMELLEHMSX MarasiiHoB, 0CHMCOB W

OPYTVX NPeanpusTuiA;

[MpnGop He NpeHa3HaYeH Ans UCNONb30BaHKS:
- [N UCMONb30BaHMS! KNMEHTaMI OTENEN, MOTENEN U ApYriX

YYpEXOEHNAX KUIOro Thna;

- Ha CenbCKOXO3ANCTBEHHbIX npeanpuAaTuaXx;
- B TOCTMHMLAX TUMa «MOCTESb K 3aBTPAK».

PacnakoBka ycTpoicTea
1. M3BnekuTe YCTPOICTBO 13 €0 YNaKOBKY.

2. Ypanute Bce YNakoBOYHbIE MaTepuarbl, Takue Kak nna-

CTVKOBas! NNIEHKa, HANOMHUTENH, CKPYTKW U KapTOHHas
ynaKoBka.

3. YbeauTech B HanMM4um BCEX KOMMOHEHTOB.

4. B cnyyae ecrnv CofepxuMoe ynakoBku HEMosHOE Ui

obHapyxeHbI NoBpexaeHs, He paboTaiite ¢ npubopom.

HemeqaneHHo BepHUTE ero aunepy.

i NPUMEYAHMS:

Ha ycTpoiicTBe MoryT BbiTb Mbiflb 1 OCTATKM MPON3-
BOACTBEHHOIO MpoLiecca. PekomerayeTes noumcTuTh
YCTPOWCTBO, Kak OMMCaHO B rnase «YucTkan.

0030p getanei npubopa

1 CMOTpOBOE OKHO

2 Kpbliwka unbtpa

3 Kpbiwka

4 KoHTeitHep ans rmy6okoi xapku
5 Kopnyc

6 Pydka ons nepeHocku
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7 KHorka fnst OTKpbIBAHWS KPbILLKM
8 Perynstop Temnepartypbl C Nepekmnioyatenem tuna
BKI1/BbIKI
9 TemnepaTypHble pexiMbl Ans ry6oKoi kapku
10 Heating CurHanbHasi namnoyka Temnepartypbl npo-
rpesa
11 CurHanbHas namnoyka anekTponuTaHmus ot ceTi
Power
12 Capok ans rny6okoi xapku
13 Pyuka capika ans rny6okoi xapku
14 TnasatoLas KHomka Ans onyckaHus cagka
15 KoHTelHep Ans cuexvBaHus

Hpumeqauuﬂ Mo UCNonb30BaHUA

MonesHble coBETLI ANs NOMbL30BaTens

* Macro 1 xupbl HEOBXOANMO pasorpeBaTh 40 O4YeHb
BbICOKVX TeMnepaTyp. [ins xapku B (hpuTIope nc-
nonb3yiiTe TOMbKO BbICOKOKAYECTBEHHOE MaCso Uik
*upbl. He gonyckaeTcs ucnonb3osaHne MaprapuHa,
OMMBKOBOTO MMM CIMBOYHOTO Macna. T BIfbI KUPOB
He MpurogHb! ANst xapku. OHM HaYMHAKOT MPUropaTh yxe
Mpu HeBOMbLLON TeMMepaType.
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* MblI peKoMeHfyeM NPUMEHSITb KUAKOe Macmo s

thpuiopa.

Q BHUMAHME: ...B cny4ae ucnonb3oBaHus cana!

+ [lpu xenaHn1 A06aBuTL BO PPUTIOP Cano, MopexbTe
€ro Ha Merkue Kycoyki. MonoxuTe x Ha AHO KOHTEN-
Hepa Ans rny6okoi xapku (4).

+ HeponycTumo knacThb cano B cafok Ans rny6okon
xapku (12)!

+ YcraHoBuTE perynstop Temnepartypbl (8) Ha noHu-
KEHHYI0 TemnepaTypy 1 He TOpONsich KnaauTe BO
(HPUTIOPHMLYY KyCOYKM cana.

+ [locne Toro kak cano pacTonuTcs 1 Bo OpUTIOPHMLE
OyaeT [0CTaTO4HO Xpa, MOXHO YCTaHOBUTL
perynsitop Temnepartypbi (8) B Hy)KHOE MONOXeHMe.
He ponyckaetcs npeBbIleH1e MakcUManbHoOM
Temnepatypbi (MAX)!

A BHUMAHME: O6unbHoe 06pa3oBaHue neHbi!

* Hukorga He cmelunBaiiTe Macno 1 cano. Takas cmech
MOXET NepenuTbCs Yepes Kpail.

*  BrnaxHble npoayKTbl NPOTPUTE C MOMOLLBIO TPSMKY.
[NepeyBnaxHeHHbIe MPOAYKTb! BbI3bIBAIOT MOBbILUEH-
Hoe neHoobpasoBaHue. B cepbesHbIx Cryyasnx MOXeT
MPOM30ITY NEPEenVBaHINe XUOKOCTY Yepes kpa.

A MPEQYNPEXOEHWUE: 3arpsisHeHHoe

macno/ cano nerko BocniameHsitorcs!

+ Bcerpa ynansiite kakve-nnbo nuLyeBble NpoayKThI,
KOTOpbIe MOryT OCTaTbCs B Macrne/kupe.

+ [leprogunyeckn MeHsiiTe Macro/mp.

He ponyckaiite pacnnéckuaHus kuokocTu. 3arpyxante
cafok (12) otAenbHO OT PPUTIOPHMLIBI.

MpoayKTbl 0BxapuBaiiTe TONbKO B Caake Ans Xapku
(12).

TemnepaTypHblit peXvM Ans )Kapku BbIGUpalTe,
Y4UTbIBASH KAYECTBO NULLIEBBIX NPOAYKTOB. Moackaska:
[ins )apku npeaBapuTenbHO 06XapeHHbIX, He ChipbiX,
nULLEBbIX MPOAYKTOB TpebyeTcs Boree Bbicokas Tem-
neparypa.

[ins 06xapku nnoxo nponeyeHHbIX NPOLYKTOB yaanuTe
C HIX M3MWLLHIOK Brary 1 akkypaTHO YNoXuTe KyCouKM
B Macro.

MakcumanbHO hpUTIOPHULIG MOXET 3arnomHATLCS Ha
2/3 ceoero 0bbEMa. He neperpyxaiTe cafok dpuTiop-
HuUp! (12).

i NMPUMEYAHMS:
Bec makcumanbHol 3arpyaku coctasnsiet 650 rp.

Bo Bpemst xapkv AepKuUTe KPbILLKY (3) 3aKPbITON.

Ha nuuesoi naHenu puTIOPHULbI NPUBEAEHBI OPUEH-
TMPOBOYHbIE 3HAYEHMS N5 TeMnepaTyp obxapyBaHus
npoayKToB. Bbigepxusaiite TeMnepaTypHbIi pexum,
yka3aHHbIV Ha yNaKkoBKe MULLEBOrO NPofyKTa Ui cre-
AyiATe pekoMeHaaLusM 13 peLienra.
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CnocoGb! HegonyLeHusi 06pa3oBaHus

amup akpunoBoiA KNCNOTbI

* Akpunamuz - CrioxHoe XuMu4eckoe coenHenmne. OHo
obpasyeTcs B npoLiecce obxapky npu BbICOKOM Temne-
parype (rnybokas obxapka, Bbineyka, 0TBapuBaHue, Xa-
peHbe, NPUrOTOBMEHIE Ha IpuUre) NULLEBOTO NPoAyKTa
cogepalLero yrnesogpl (kpaxman u caxap). Obbl4HO
370 KapTodherb 1 3epHOBbIE MPOAYKTHI.

+ CunTaetcs, 4T aKpUnamma NoBPEXAAET reHETYECKNIA
Matepuan 1 SBRsieTCs NpyUInHoil 3abonesaHust pakom.
XoTs, pearnbHas 0MacHoOCTb, KOTOPYIO 3TO COEAMHEHME
npefcTaBnseT Ans 300POBbsi YEMOBEKa, [0 CUX NOp He
W3yyeHa.

Ml He pexoMeHflyem roToBUTb MPOAYKTHI MU Temnepa-
Type Bbiwe 170°C.

+ Kpome Toro, Bpems obxapku LOMKHO ObITb MaKcu-
MarbHO KOPOTKWM, NpY 3TOM NPOoaYKThI obxapuBaroTes
[0 06pa3oBaHyist 30M10THUCTO-KENTON KOPOUKN.

+ TorcTble kycoukn kapTodhens (hpu 1 YUNChbl 3arpyxaroT
B MEHbLLEM KOMMYECTBE TaK, Kak akpunamug, rmasHbIM
obpasom, 06pasyeTcs Ha NOBEPXHOCTY MULLEBOTO
npoayKTa.

+ Ecrw Bbl cobypaeTech NpuroToBuTh KapTodens
hpv 13 CBEXEN KAPTOLLKW, CrieflyeT B TeYeHMe Yaca
BbIMauMBaTb OYMLLIEHHBIA 1 HAPE3AHHIN Ha KyCOuKN
kapTodenb, YToBbl 136aBUTLCS OT HEKOTOPOTO KONMYe-
CTBa caxapa Mp1CYTCTBYHLLETO Ha NOBEPXHOCTY (caxap
- OCHOBHOW KOMMOHEHT A5t 06pa3oBaHus ammaakpuna).

Hauano JKcnnyarauyuun
TMogaknioueHne K aneKkTpoceTy
1. Y6eauteck B TOM, YTo paboyee HanpskeHe npubopa
(cm. Tabnnyky € Ha3BaHWEM) U HanpsKeHue CeTy
COBafaloT.
2. CeTeByto BUTKY CrieflyeT BCTaBNSATb B NPABUIbHO yCTa-
HOBINEHHYI0, 333EMIEHHYIO PO3ETKY.

MoTpebnsiemas MOIWHOCTbL

O6Lwas notpebnsiemMas MOLLHOCTb Npubopa JocTuraeT
1600 BatT. B 371X ycrioBusix pekoMeHayeTcs UCronb-
30BaTb OTAEMbHYIO NMHMIO MOAAYM SMEKTPONUTAHMS C
aBTOMATOM 3alLuThl CeTH Ha 16 A.

A BHUMAHME: Meperpy3ka!

+ [lonyckaetcs ucnonb3oBatve yAnuHUTEnel ¢
nonepeyHbIM CeYeHeM MPOBOAHMKA, Kak MUHIMYM,
1,5MM2

+ He ncnonb3ayitTe LuTencenbHble KONOAKY Tak, kak 310
YCTPOWCTBO MOBbILLEHHOI MOLLHOCTA.

BknioyeHue-BbIKNIOYEHUE NUTAHNSA

+ [Mpubop BbIKNKOYeEH, koraa perynsiTop Temnepatypb (8)
HaXOAWTCS B MOMOXEHUN ey,

+C nomolwpbto perynstopa (8) Bbibepute Tpebyemyo
Temneparypy.
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Mcnonb3oBaHKe No Ha3Ha4eHUIo

1. YbeauTech B TOM, 4TO NPUOOP OTKIKOYEH OT CETH
3MNEKTPOMNTaHMS U BbIKIKOYEH (CUrHaNbHbIE NamnoYku
(10/11) He ropsiT).

2. [ins Toro, YToBbl OTKPLITh KPbILLKY MPMBOpa HaxMuTe
kHorKy (7).

3. [ns Toro, 4ToGbl BbIHYTb CaAOK ANst Xapku (12)
MPYKMUTE ero W NoTsHUTE pyyky cazka (13) BBepx, A0
Lienyka.

4. 3anonHuTe KOHTENHep PUTIOPHILII MaCrIoM M
canom (4), MakcumarnbHasi BMECTUMOCTb - 2,5 nUTpa).
YpoBeHb KUAKOCTU [JOMKEH HAaXOAUTLCS MEXaY OTMET-
kamu min. 1 max.

5. BcrasbTe Bunky B 6e30nacHyto poseTky.

6. C nomolwbto perynsitopa (8) Bbibepute Tpebyemyio
Temneparypy. 3aropstcs 0be curHanbHble naMnoykm
(10/11).

7. B pexume HarpesaHust Kpbiluka (3) omkHa bbiTb

3aKpbITa. Mocne JoCTKeHUs yCTaHOBJ‘IeHHOVI Temnepa-

Typbl CUrHarbHas namnoyka Harpesa noracHerT.

8. 3arpysute cafok dputiopHULbI (12) OTKPOIATE KPbILLIKY
(3) v 3aBecbTe capok (12) ¢ ynoxeHHbIMU B HETO
npoayKTamu.

9. 3akpoitte kpbiLky (3). OcnabbTe kpbilwky (13) nepeasu-

HyB KHOMKY (14) Ha pyuke. Tenepb cagok (pUTIOPHULbI
(12) norpyxeH B ropsumi xup.

i NPUMEYAHMS:

B pexume obxapku curHanbHasi niamnoyka Harpesa
(10) Heckombko pa3 BKITKUUTCS U BbIKIKUUTCS. ITO
HOpMaribHO 1 Yka3blBa€eT Ha To, YTo Temneparypa
KOHTPONMPYETCS U Perynm1pyeTcs C NOMOLLbIO Tep-
Mocrara.

10. Mo 1cTeyeHM BpeMeHH ryBokoit oBxapki OCTOPOXHO
OTKPOWTE KPbILLKY (3).

/\ TPEOYNPEXOEHVE:
[onyckaeTcs BbIGpOC ropsyero napa.

11. Tenepb BbIHbTE XaPOBOYHbIN cagok (12).

12. [laitte Bpems 4ns Toro, YToBbl K1p CTEK C MPUroToB-
TIeHHOrO NPOAYKTA. [inst 3T0r0 HYXHO BbIBECUTH Xapo-
BOYHbIA cagok (12), npu aTom aepxarens (15) gomkeH
pacnonaratbCs Ha pebpe KoHTeilHepa pUTHOPHULbI

().

3aBeplueHue paboThbl

1. TNoBepHuTE perynsTop Temnepatypbl (8) NpoTvB Yaco-
BOV CTPENKM B MOMNOKEHME o).

2. BblHbTe LTENCENb M3 PO3ETKU.

3. [ns Toro, 4toBbl hpuTIOPHMLA OCTbINa TpebyeTcs
onpefeneHHoe Bpems. Mepen Tem kak NPOAOTKUTL
1CNIoMnb30BaHme KOHTelHepa (4), 3amonHEeHHOro X1pomM,
ybeauTech B TOM, YTO OH JOCTATOYHO OCTbIM.

Yuctka

/N MPEQYNPEXOEHME:

* [lepep yncTkoi Npubopa BCeraa BoIHAMANTE BUMKY U3 PO3ETKM
W He MPUCTYNamnTe K YACTKE A0 TeX nop, noka nprubop He oCTbI-

HET.

* He norpyxaitte kopnyc npubopa B Boay. CyLLeCTBYET prcK BO3-
ropaHusi npubopa Unm yaapa anekTpUYECKIM TOKOM.

/\ BHUMAHME:

* He ncnonb3yiite NpoBOMOYHYHO LETKY UK Apyrie
abpaavBHbIe MHCTPYMEHTBI.

* He ncnonb3ayiTe KucnoTHble Unn abpaaveHble Moto-
Lyve cpeacTea.

FR3649_IM_new

KowTeiiHep ans rny6okon xapku un

KOpMyc (hpUTIOPHMLIbI

1. CHumuTe KpbILLKY (3) NepemeLLas ee no HanpasneHno
BBEPX.

2. [Ins 3aMeHbl Macna HaknoHUTe KOHTENHep 1 crenTe
COAEPKUMOE.

3. Mocne ncnonb3oBaHNs NPOTPUTE BRAXHON TPSMKOM

KOHTEHep Ans xapku (4), kapoBoyHbIN cagok (12), kop-
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nyc npubopa (5) v kpbiLLKy (3). BO3MOXHO, 4ns YnCTKM
noHaaobuTcst BbITOBOE MOtOLLEE CPEACTBO.

mMﬂpr OYUCTKU OT NOCTOPOHHUX 3anaxos.,

a TaKxe OT 3anaxa TonJjieHoro Xxupa.

MpoTpuTe GUNBLTP, YCTAHOBNEHHBIN B KPBILLKY, BIIaXHOM
TKaHbH0 ¢ HEBOMbBLUMM KOMYECTBOM BbITOBOMO MOIOLLErO

cpeacrea.

XpaHeHue

+ [lounctute yCTpOVICTBO B COOTBETCTBUM C ONUCaHNEM, U

nanre €MY MOJTHOCTbIO BbICOXHYTb.

+ PexomeHyeTcs XpaHuTb YCTPOWCTBO B €10 OPUrMHASTb-
HO¥l yNaKkoBKe, eCrivi OHO He GyJeT NCronb30BaThCs
ONVTENbHOE Bpewms.

+ Bcerna xpaHuTe yCTPOMCTBO B CYXOM, XOPOLLIO MpoBe-
TpVBaEMOM MeCTe, HeflOCTYNHOM AN fieTel.

YcTpaHeHWe HeucnpaBHOCTEN

BoamoxHas
Mpobnema Pewenne
npuymMHa
Mepenusa- | MoBbIweHHas lMomeHsATb Macno
HMe Macna | 3arpsisHEHHOCTb UV K.
yepes kpait. | Macna u u3bbITo4-
Hoe obpa3oBaHue
neHbl.
Mwesble npo- TwarensHo npo-
AYKTbI He Bbinn CYLUINTb MULLIEBbIE
npocyLLieHbl Nepes | NPOAYKTbI.
MOTpyXeHVeM B
macrno.
Crnwkom peskoe | MeaneHHee norpy-
norpyxeHue B XaTb NPOAYKTLI BO
Macno capka Ans | ppUTIOPHILLY.
xapku (12).
YpoBeHb Macna CnuTb nanuLuex
BblILLE BEPXHEro macna w3 KoHTei-
npepena. Hepa ans rnybokoit
Xapku (4).
Macno Bo Cpabotana 3awura | Obpatutech B
hpuTiop- OT neperpesa. cnyxby TexHMYe-
HULe He pa- CKOV NOAAEPX KK
30rpeBaeTcs. (TpebyeTcs
3aMeHa ycTpoiicTea
3aWyThI OT Nepe-
rpeBa).
58
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TexHuyeckne faHHble

MOETIL: ..o FR 3649
[Mopaya HanpshkeHus ..220-240B~,50/60Ty
MOLLHOCTb Ha BXOME: v.vvvevvverrereserersseseesessssssessensnssans 1600 BT
Knacc sawutbl:

BmectumocTs: makc. 2,5 nuTpa, Macrno/Xupbl.

npubn. 2,46 kr

CoXpaHeHO NMpaBo Ha TEXHUYECKIE W KOHCTPYKLIMOHHbIE
M3MEHEHNs B pamkax NPOAoMKatoLLelics paspaboTku
npoaykTa.

[laHHOE YCTPOCTBO COOTBETCTBYET BCEM TEKYLLNM AMPEK-
TvBam CE, TakuM Kak afieKTpoMarHuTHas CoBMECTUMOCTb
HU3KOE HaNpPSKEHIE; OHO MPOMU3BEAEHO B COOTBETCTBUN C
HOBEMLLMMY NpaBUnaMi TeXHUKK Be30NacHoCTM.

Ytunuzaumsa
3HayeHue CUMBONIA KKOP3UHa»
3aLyyTa oKkpyxatoLLel cpeabl: He AonyckaeTcs
YTUNU3aLMS SMEKTPONPUBOPOB BMECTE C Obl-
TOBbIMW OTXOAAMM.

YTUnu3aums ycrapesLUei TEXHUKN U Henc-
MpaBHbIX 3MEKTPONPMBOPOB MPON3BOANTCS B
TOPOACKUX MPUEMHBIX MYHKTaX.

He gonyckaiite HenpaBunbHOI yTUAK3ALIMM OTXOA0B. 3TO
HaHOCWT Bpe/i OKpyXatoLLielt Cpefie U Oka3blBaeT HeraTu-
HOE BO3[ECTBIE Ha 300POBbE MIOAEN.

Oxas3blBaiiTe CofeCTBIE MPOrpaMMe yTUAN3aLMI 1 Apy-
M chopMam nepepaboTki SMEKTPOHHOM 11 SMEKTPUYECKO
TEXHUKM.

VHchopmaLmto 0 MyHKTaX yTUIN3aLmMY BbITOBOI TEXHUKN
MOXHO MOMyYnTb B MECTHbIX OpraHax BracTu.
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart - carte de garantie - scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartdo de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna « zarucni list « kartica jamstva « carte de
garantie - fapaHLUMOHHa KapTa » zarucny list « garancijski list «
garanciajegy « rapaHTiiiHuidpopmynap  FapaHTUNHBIN TanoH «
O dillay

FR 3649

24 Monate Garantie gemafB Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie - 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia - 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracdo de garantia + 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie o$wiadczenia
gwarancyjnego « zaruka 24 mésict podle prohlaseni o zaruce « 24 mjese¢no jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 Meceua rapaHuWA B CbOTBETCTBME C rapaHUWOHHaTa Aeknapauws « 24-mesacna
zéruka podla vyhlasenia o zaruke - 24-mese¢na garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hoénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapauTia Ha 24 micaui
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo « [apaHTMA 24 MmecAUa COrNacHO 3aABNEHHbIM
FaPaHTUIMHBIM NPABUNMAM * Slacal il 5 1o 24 53 asa

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature + aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening - date d'achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma - fecha de compra, sello del distribuidor, firma - data de compra, carimbo do
distribuidor, assinatura - kjopsdato, forhandlerstempel, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis -
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnétura - [lata Ha nokynkara, Mevar Ha Mpogasaya, Mognuc - datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis « vésérlas datuma, kereskeds bélyegzsje,
alirés + faa npuaGakHA, nevatka npofaeu, nignvc « Jlata npuoGpetenws, LiTamn npogasua, Moanmce »
s IS ity e 20 S5
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