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SCAN ME

Ofenfrische)Pizza wie
aus dem!Steinofen

Backtemperaturen

bis zu °G

Edelstahlgehause

Pizza in unter 5 Minuten

. Sensor Touch-
el {oRky Il Pizzaofen T Ohne Dekoration

T/
/

> Pizzaofen fiir den Genuss original italienischer
Steinofen-Pizza Zuhause

> Edelstahlgehduse

> Ofenfrische Pizza wie aus dem Steinofen mit echtem
Pizzastein ca. 31,5 x 31,5cm

> Thermostat fiir Backtemperaturen von 100 °C - 400 °C
(in 25 °C Schritten)

> 5 Automatikprogramme + variabler Zeit- und
Temperatureinstellung
MANUAL NEAPOLITAN

> 60 Minuten-Timer fur individuelle Variationen = ol
> Ebenfalls zum Backen von Flammkuchen, Bruschettas, Fajitas u.v.m. 7 -
> Auch geeignet zum Backen von Tiefkiihlpizzen

> Bestens geeignet fiir Single-Haushalte und

als Alternative zum Schnellimbiss ‘
. Professtoneller Edelstahl Pizzaheber Multicolor-Grafikdisplay mit Easy
> Stromsparende Alternative zum Backofen Select und Sensor Touch-Bedienung

> Pizza in unter 5 Minuten Auch geelgnet fiir |nd|V|dueIIe Variationen
> Multicolor-Grafikdisplay mit Easy Select und 2
Sensor Touch-Bedienung

> Sicherer Stand durch gummierte Fii3e

> Uberhitzungsschutz

> Cool-Touch-Griff mit Edelstahleinlage

> Inkl. professionellem Edelstahl-Pizzaheber
> 220-240V, 50/60 Hz, 2100 W max.

Artikel-Nr: VE: 20"/40"/HQ-Container:
501323 1 264 /552 /644
Artikel-EAN: Kabellénge: Gerat (BxHxT):

4006 160 045 512 ca.85cm 430 x 256 x 480 mm

NEW YORK THIN CRUST FROZEN

2 Exportkarton-EAN: Steckertyp: Verpackung (Bx H xT):

<1 e ;
| 4 006 160 045 529 Schukostecker 490 x 345 x 500 mm Pan Pizza Tiirkische Pizza

ProfiCook | Eine Marke der Clatronic International GmbH | Industriering Ost40 | 47906 Kempen/Germany

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger Produktentwicklungen vorbehalten. \75‘ C € 16.10.2025



